
magazinSCHÄRDING

Herausgeber: Schärding innovativ

WINTER
2024

Kunst, Kultur, 
Veranstaltungen
und vieles mehr!

Geschenkideen der
„Schärding innovativ“-
Betriebe

LEBENDIGES HANDWERK: 
Weil's ned wurscht is, 
wos in da Wurst is! 
Fleisch–Wurst–Feinkost Feichtinger

mit Adventmarkt im Seilergraben

GEWINNSPIEL
1 Übernachtung im „Sunnsait“ 
in Maria Alm

WINTERZAUBER
IN SCHÄRDING

in dieser Ausgabe: 

14
Glanzlichter

TRENDS IN GOLD



3   SCHÄRDING magazin2 SCHÄRDING magazin

Schenken Sie  
GuteS Sehen und GuteS hören! 

Mit Gutscheinen von AIGNER UNITED OPTICS 
verschenken Sie Vielfalt und Auswahl! 

www.optiker-aigner.at

Sie suchen das  

besondere Präsent für jeden Anlass? 
 

Sie suchen das besondere Präsent für jeden  
Anlass?

Geschätzte Leserinnen und Leser!
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Aus Gründen der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung von männlich, weiblich und divers 
als Geschlechterform verzichtet. Sämtliche Personenbezeichnungen gelten gleichermaßen für alle Geschlechter.

Erstmals darf sich Schärding über einen 
Adventmarkt, den Winterzauber im historischen 
Seilergraben, erfreuen. Es erwarten Sie 
zahlreiche Verkaufsstände von Kunsthandwerk 
bis Weihnachtsschmuck, Gastronomiehütten mit 
süß duftenden Punsch, Glühwein und Advent- 
schmankerl. Chöre und Bläser sorgen für die 
richtige Stimmung und jeden Samstag gibt es 
kostenlose Kinderführungen auf den Spuren von 
Katze Frieda, auch eine Fahrt mit dem Bummelzug 
sollte man sich nicht entgehen lassen. 
Frei nach dem Motto „klein, aber fein“ freuen wir 
uns auf zahlreiche Besucher.

Um beschwingt in das neue Jahr zu starten, 
veranstaltet die Schärdinger Gastronomie eine 
Silvesterparty am Stadtplatz. Beste Stimmung ist 
garantiert mit Live DJ, Silvesterfeuerwerk
und verschiedenen Bars.

Ich wünsche Ihnen ein stimmungsvolles 
Weihnachtsfest, viel Glück im neuen Jahr und 
freue mich auf viele schöne Stunden mit Ihnen 
bei uns in Schärding.

Sandra Hofbauer
Obfrau „Schärding innovativ“

Verteilung: 
12.000 Stk. Bezirk Schärding 
10.000 Stk. Bayern

Erscheinung: 
vierteljährlich (Ende März / Mai / Aug. / Nov.)

Blattlinie: 
Das „Schärding Magazin“ vertritt die  Interessen des 
Vereins „Schärding innovativ“. Unentgeltlich für Haushalte, 
Firmen und öffentliche Verwaltungen im Vertriebsbereich. 
Das Verschieben von Anzeigen und Texten bleibt dem 
Herausgeber vorbehalten. Platzierungs- und  Gestaltungs-
vorschriften werden nur als Wunsch angenommen. 
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... ist die 
   sonne 
der 
 metalle

  STATEMENT-SHIRTS 
 mit Golddruck von popcorn mode 

  VIELFÄLTIGE BUCHAUSWAHL 
 für jeden Geschmack 
 bei Josef Heindl

  ITALIENISCHER GRAPPA 
 von Nonino, handwerklich destilliert,
 elegant, frisch und leicht, BARista café und gusto.bar

  SPRITZIGES TRINKVERGNÜGEN 
 Österreichischer Qualitätsspritzer, 
 weiß oder rosé von hoizpeda,
 erhältlich im BARista home

  GOLDKETTE 
 mit Schutzengel-Anhänger,
 gesehen bei "schmucklerin"

  FESTLICHE DEKO & BELEUCHTUNG 
ein Lichtblick an dunklen Wintertagen, 

erhältlich bei Josef Heindl

  FESTLICHER CHRISTBAUMSCHMUCK 
  und viele Wohnideen für ein gemütliches Zuhause, 

BARista home 

  GLAMOURÖSER AUFTRITT
 Kleid von Schumacher,

 gesehen bei Schmierer Mode

  Zunftschild  
  Stadtapotheke  

JOSEPH JOUBERT
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Das Weihnachtsgeschäft ist für viele Einzel- 
händler die wichtigste Zeit des Jahres. Wer 
seine Weihnachtseinkäufe in Schärding tätigt, 
unterstützt somit die Wirtschaftstreibenden in der 
Region. Online Einkaufen ist zwar bequem, doch 
nur beim Weihnachtseinkauf im Einzelhandel vor 
Ort gibt es kompetente Beratung und freundlichen 
Service von Mensch zu Mensch.

Die „Schärding-innovativ“-Betriebe wollen mit 
dem Weihnachtsgewinnspiel einen zusätzlichen 
Anreiz für den Einkauf in der Barockstadt bieten.
Ohne Stress und Hektik und abseits von über-
füllten Einkaufscentern findet das Christkind hier 
in aller Ruhe für jeden das passende Geschenk. 
Ein guter Branchenmix sowie die individuelle 
fachliche Beratung zeichnen das Einkaufserleb-
nis in Schärding aus. Wer noch Schärdinger 10er 
hat, kann diese beim Weihnachtseinkauf gleich 
einlösen.

•  Aigner United 
Optics

•  BARista home
•  Betten Ammerer 
•  Betten Theuermann
•  Drogerie Schärding
•  ELli sisters
•  Expert ETECH
•  Josef Heindl
•  Lukas Restaurant

• Lukas Steak
• Lukas Izakaya
• Palmers
• popcorn mode 
• popcorn 2.0
• schmucklerin
• Schuh Schneebauer
• Sport Mayer
• Weltladen Schärding

  Teilnehmende Betriebe:

SCHÄRDING INNOVATIV

WEIHNACHTSGEWINNSPIEL
Einkaufen in den „Schärding
innovativ”-Betrieben lohnt sich. 
Mit etwas Glück können Sie bis 
zu 1.000 Euro gewinnen!

Ab 30. November geht's los. In allen teilnehmen-
den Betrieben  erhält man einen Sammelpass. 
Für jeden Einkauf ab € 10,- gibt es einen Stempel. 
Ist der Sammelpass voll, wird dieser bei einem 
der Betriebe abgegeben und man nimmt an der 
großen Schlussverlosung teil. Die Gewinne können 
sich sehen lassen: 1. Preis: € 1.000, 2. Preis: € 500, 
3. Preis: € 300, 4. bis 10. Preis: € 100. An den vier
Adventsamstagen haben die Geschäfte von 9 bis 17
Uhr durchgehend geöffnet.

CHRISTKINDL-EINKÄUFE 
MIT GEWINNCHANCE

BLÜTENFEINES, WOHNLICHES & GENUSS

Blumen Peschl GmbH, Wagnerstraße 22, 94152 Neuhaus am Inn, Tel. +49-8503-900881, Fax +49-8503-900880, info@blumen-peschl.de 
Öffnungszeiten 2024: je nach Saison und Jahreszeit variieren unsere Öffnungszeiten, 

Sie finden diese stets aktuell auf unserer Homepage: www.blumen-peschl.de

ÖFFNUNGSZEITEN IM DEZEMBER:
Gärtnerei:
Di. bis Fr. 8.00-17.00 Uhr
Samstag  8.00-13.00 Uhr
Café Genussecke:
Di. bis Fr. 9.00-16.30 Uhr
Samstag 9.00-12.00 Uhr

ÖFFNUNGSZEITEN WEIHNACHTEN:
Gärtnerei:
Mo. 23.12. 8.00-17.00 Uhr
Di.   24.12.  8.00-12.00 Uhr
Café Genussecke geschlossen.

BETRIEBSURLAUB 
MIT WERKSTAT TBETRIEB:

Vom 27.12.2024 bis einschließlich 
27.01.2025 ist unsere Gärtnerei 
geschlossen. Wir sind jedoch vormit-
tags per Telefon oder per E-Mail für Sie 
erreichbar und versuchen, Kundenwün-
sche nach persönlicher Terminverein-
barung zu erfüllen (Abholung, Be-
sprechung für Geschenke, Gutscheine, 
Beerdigung, …). Sollten Sie uns einmal 
nicht gleich erreichen, rufen wir Sie 
umgehend zurück.

Genießen Sie die Adventzeit mit 
Freunden oder Familie im einmaligen 
Ambiente unseres Cafés und lassen 
Sie sich kulinarisch verwöhnen: 
morgens mit einem leckeren Frühstück, 
mittags mit frisch zubereiteten Flamm-
kuchen oder nachmittags mit selbst-
gemachten Torten und Kuchen.
Bitte um Reservierung!

• Kleine Nikolaus-, Wichtel- und Weihnachtsgeschenke und Schönes für Zuhause
• Persönliche und individuelle Weihnachtssträuße und Schnittblumen:

bis Samstag, den 14.12.12024 vorbestellen und frisch und stressfrei 
am Montag, den 23.12. und Dienstag, den 24.12. abholen

STADE ZEIT, GENIESSER-ZEIT

Für Euer Vertrauen bedanken wir uns 
herzlich und wünschen Euch eine 

gemütliche Advents- und Weihnachtszeit.
Wir freuen uns, Euch im Jahr 2025 wieder 

bei uns begrüßen und verwöhnen zu dürfen. 

Euer Team von Peschl am Flussufer 
und Café Genussecke



Winterzauber
IN DER BAROCKSTADT

Genießen Sie die besinnlichste Zeit des Jahres!

In Schärding finden Sie alles, um  sich auf das Fest und den Jahreswechsel einzustimmen. 
Erleben Sie stressfreies Einkaufen und gemütliches Verweilen in unseren einladenden Cafés 
und Restaurants. Schlendern Sie durch den zauberhaften Adventmarkt im Seilergraben oder 
genießen Sie einen entspannenden Spaziergang entlang der malerischen Innpromenade. 
Lassen Sie sich von der festlichen Atmosphäre verzaubern und genießen Sie die
 Vorfreude auf die Feiertage!

Christbaumschwimmen 
in Schärding

Die Freiwillige Feuerwehr Schärding freut sich, auch  
in diesem Jahr das Weihnachtsprogramm der Stadt 
Schärding mit einem besonderen vorweihnachtlichen 
Ereignis bereichern zu dürfen und lädt die gesamte  
Bevölkerung herzlich dazu ein.
Am Samstag, den 21. Dezember, findet ab 16 Uhr das tradi-
tionelle Christbaumschwimmen an der Innlände statt. Um 
17 Uhr tauchen die Feuerwehrtaucher mit einem festlich 
beleuchteten Christbaum im Bereich des Gesundheitsho-
tels Gugerbauer ins Wasser und schwimmen, mit Fackeln 
ausgestattet, den Inn entlang bis zum Wassertor.
Dort erwarten die Besucher heiße Getränke und eine 
kleine Stärkung. Im Anschluss wird der Weihnachtsmann 
mit dem Boot über den Inn ankommen und für die kleinen 
Gäste liebevoll gefüllte Säckchen bereithalten.

Kiwanis-
Kinderführungen
Auf den Spuren der „kleinen Katze Frieda“ durch 
die Stadt Schärding und zurück zum „Winterzaub-
er im Seilergraben“ auf einen gratis Kinderpunsch.
Alle teilnehmenden Kinder bekommen als Erin-
nerung ein kleines Büchlein mit der „kleinen Katze 
Frieda“-Wintergeschichte.

Termine:  Samstag, 30.11., 7.12. und 14.12.2024
Dauer:  ca. 1,5 Stunden

Treffpunkt und genaue Uhrzeit werden bei der Anmeldung 
bekannt gegeben. Anmeldung erforderlich – bis spät. 15 
Uhr des Vortages (jeweiliger Freitag) beim Tourismusbüro 
Schärding 07712 4300-0

24. Schärdinger Krampuslauf

Um die 500 Krampusse, Hexen und weitere schaurige 
Gestalten ziehen bei einem der größten Krampusläufe in 
der Region am Sonntag, dem 8. Dezember 2024 um 19 Uhr 
über den Schärdinger Stadtplatz. Die Schärdinger Teufels-
perchten laden ca. 25 Gastgruppen aus ganz Österreich und 
Bayern ein. Furchterregend werden die schaurig-schönen 
Krampusgruppen mit Feuershow und Rauch durch das 
Linzertor auf den Stadtplatz ziehen und das unter den 
Augen der tausenden Besucher. Weiters gibt es noch am 
Nachmittag ab 14 Uhr Köstlichkeiten, wie die mittlerweile 
berühmte 1/2-Meter-Wurst oder der leckere Beerenpunsch 
und Glühwein am Stand der Schärdinger Teufelsperchten 
vor der Raiffeisenbank am Stadtplatz. Um 15 Uhr wird noch 
der Nikolaus die Kinder am Stadtplatz mit seiner Kutsche 
besuchen. Danach beginnt schon der Countdown für das 
abendliche Krampustreiben.

Tourismusverein Schärding
Innbruckstraße 29, 4780 Schärding , Tel.: +43(0)7712/4300-0
E-Mail: info@schaerding.info, www.schaerding.info
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Tipps

 Schärdinger 10er 
damit liegt man immer 

goldrichtig, erhältlich in der
 Raiffeisenbank Schärding

schärding innovativ

Pflegeprodukte
für Kontaktlinsen
Halbjahresbedarf, maximaler 
Komfort und Gesundheit für 
die Augen, um 42,50
aigner united optics

Remonte Winterboot 
halten auch bei Minusgraden 
schön warm, € 129,95
Schuh Orthopädie 
Schneebauer

Ohrstecker   
€ 345,-

schmucklerin

Genuss schenken 
für einen kulinarischen Abend, 
der in Erinnerung bleibt, 
Gutscheine von  
Lukas Restaurant, 
Lukas Steak und
 Lukas Izakaya

GUTSCHEIN
im Wert von 100 €

Genießen Sie einen kulinarischen Kurzurlaub und lassen Sie sich von unserem Team verzaubern.  
  

Wir freuen uns auf Sie!

Lukas Restaurant  
Unterer Stadtplatz 7 | 4780 Schärding  
T: +43 664 3413285 | Email: lukas@lukas-restaurant.at  
www.lukas-restaurant.at  
UID: ATU69880818  MSM7-45VU-GJ34

Der Wert dieses Gutscheines kann nicht gegen Bargeld
abgelöst werden. Gerne können Sie den Gutschein als
Wertgutschein in all unseren Lokalen einlösen.

Genuss-Set 
€ 84,90
Weltladen

Halskette  
€ 330,-

schmucklerin

DER SCHÄRDING INNOVATIV-BETRIEBE

 Kapselmaschine Cremesso 
easy red/white, 5 Jahre Garantie 

bei Registrierung € 29,- 
Expert Etech

Haube 39,95 
Schal 69,95

popcorn mode

Exklusive Raumdüfte von Jambo  
 € 59,- bis € 140,-
BARista home

3 in 1 Haarstyler  
Babyliss AS6550E 

Haartrockner, Glätteisen,
 Styler extrem leistungsstark, 

leise, leicht und handlich,
3 Jahre Garantie

€ 129,90
Expert Etech

 Tubbs 
Schneeschuh
Damen/Herren,

statt 180,- um 149,95, 
solange der Vorrat reicht

Schuh Sport Mayer 

Zierkissen 
Eichhörnchen 

mit Puschelschweif 
(Kunstfell) 

Betten Ammerer

Schaukel 
+ Wal 
€ 84,90

Weltladen

bis € 100,-

Skechers Stiefelette
Dancing in the rain 
hält die Füße auch an 
regnerischen Tagen 
trocken,  € 84,95
Schuh Orthopädie 
Schneebauer

Ecco Pantoffel
Damen/Herren, superbequem 

und hochwertig, € 99,95
Schuh Sport Mayer

In-Ear Bluetooth Kopfhörer 
JBL Tune Beam, schwarz, 

mit Freisprechfunktion und ANC, € 89,- 
Expert Etech

Sonnenbrillen 
der trendigen Marke C/ME um je € 99,- 

aigner united optics

bis € 150,-

Gutscheine

Gutes Sehen
und Hören schenken
mit Gutscheinen von 
aigner united optics

bis € 50,-

Multisport Stirnlampe 
wiederaufladbar, 3 Leuchtmodi 
+ extra Rücklicht
statt € 39,95 nur € 29,95 
Schuh Sport Mayer

und mehr

Vossen Bademantel
100% Baumwolle, 

kuschelig weich, € 74,99
Betten Ammerer
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Wellness

im Jänner

FÜR DIE SEELE

4780 SCHÄRDING  INNBRUCKSTRASSE 8

Tel. +43 676 / 563 12 00 • www.barista-home.at schmucklerin Tel. +43 676 / 630 19 76 • office@schmucklerin.at

Finden Sie das passende 
Geschenk für Ihre Liebsten

in entspannter Atmosphäre 
mit Keksen, Punsch und

 herzlicher Beratung.

gemütlichesEINK AUFEN

RABATT-TOMBOL A

%
Bei jedem Einkauf können Sie 
ein Los ziehen und haben die 

Chance auf eine 
Ermäßigung von 

-20 %, -30 % oder -50 % !
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Ein unvergesslicher Shopping-Streifzug 
durch die Barockstadt Schärding!
Zahlreiche Besucher erlebten einen 
einzigartigen Abend voller Genuss und 
Einkaufsmöglichkeiten. Top-Winzer aus ganz 
Österreich präsentierten ihre edlen Tropfen 
in den „Schärding innovativ“-Betrieben, die 
an diesem bis 22 Uhr geöffnet hatten. 

SHOPPING 
& WINE

EVENT
Sinnovativ

GENUSS 
SCHENKEN

im Wert von

Genussgutschein

www.aktiwirte.at

im Wert vonGenussgutschein

www.aktiwirte.atAKTIWIRTE 
GENUSSGUTSCHEINE 

www.aktiwirte.atDAS IDEALE GESCHENK FÜR JEDEN ANLASS!

21.01.-01.02.2025

RIESEN-
SCHNITZEL

wirtshaus.zurbumsn
www.bumsn.at

BIS 21. DEZEMBER

ADVENT-
SCHMANKERL

Wir suchen DICH!

LEHRLINGE/AZUBIS:

» 13. und 14. Gehalt 

» Sonn- u. Feiertage frei

Wenn du Lust hast uns kennen-

zulernen, dann komm vorbei!

WEIBERROAS 
mit Livemusik, DJ und 
Maskenprämierung

27.02.2025

RIPPERL 
so viel du essen kannst ...

07.01.-18.01.2025

HERINGS-
SCHMAUS

FISCHTAGE
03.03. - 08.03.2025

FASCHINGS- 
DIENSTAGSPARTY
mit DJ

04.03.2025

05.03.2025

Denisgasse 8, A-4780 Schärding, Tel. +43-7712-3061, wirtshaus@buamsn.at
Öffnungszeiten: tägl. 8.00 bis 24.00 Uhr, Sonn- und Feiertage geschlossen 

Impressionen



Schärding, Innbruckstr. 2
www.popcorn2.at

Schärding, Silberzeile 5
www.popcorn-schaerding.at

FESTLICHE
OUTFITS
MIT STIL

FÜR JEDEN
ANLASS!

time toREGIONAL-VERSORGER MIT HERZ

Die Familie Selker aus Sigharting hat
den Unimarkt in Allerheiligen in Schärding
übernommen. Der Fokus liegt dabei 
auf regionalen Produkten.

„Regionalität steht im Mittelpunkt unseres 
Handelns“, erklärt Alois Selker. „Wir arbeiten 
eng mit Lieferanten und Produzenten aus 
der Umgebung zusammen, um hochwertige 
Produkte anzubieten, die nicht nur frisch 
sind, sondern auch die Region unterstützen.“

In Schärding wird es daher zu einigen span-
nenden Ergänzungen im Sortiment kommen. 
„Zudem ist uns der persönliche Kontakt zu 
unseren Kunden sehr wichtig“, fügt Selker 
hinzu. „Wir möchten eine vertrauensvolle 
Beziehung aufbauen und unseren Kunden 
nicht nur Produkte verkaufen, sondern auch 
ein Stück Heimat bieten.“

Mit dem Unimarkt in Allerheiligen erweitert 
die Familie Selker ihr Engagement in der 
Region. Neben den bestehenden Standorten 
in Andorf und Raab ist Schärding nun der 
dritte Standort, an dem die Familie ihre 
Philosophie von Regionalität und Kunden-
nähe umsetzt.

 UNIMARKT Selker Schärding/Allerheiligen 
 A-4780 Schärding, Passauer Straße 38, 
+43 7712 2235, www.unimarkt.at 

NEUÜBERNAHME
UNIMARKT ALLERHEILIGEN
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   Auch einlösbar in     Auch einlösbar in  
der Orangerie – eine Auszeit  der Orangerie – eine Auszeit  
 in stilvollem Ambiente. in stilvollem Ambiente.

zeit was zu ändern

tut-gut- 
schein

Nach einem turbulenten Jahr ist dieser  
Tut-Gut-Schein das perfekte Geschenk 
für jene, die einem wirklich was bedeuten. 
Schenke Regeneration, Entspannung, 
Ruhe und vor allem Zeit die Batterien 
wieder aufzuladen.

Ab sofort online auf  

kurhaus-schaerding.at erhältlich   

oder unter +43 7712 3221 anfordern.

MAYER
SCHUH + SPORT + MODE

SCHÄRDING AM MARKTPLATZ
TEL. 0 77 12 / 22 39 · FAX 0 77 12 / 22 39-4

Finde bei uns deinen neuen Lieblingsschuh!

... deine neue
 Lieblingsjacke!

... dein neues 
Lieblingssportgerät!

Ecco Gruuv
Goretex

 Damen & Herren

Ecco  
Gruuv
 Damen & 

Herren

Ortovox
Piz Boé

 Damen & Herren

On
Cloudrunner

waterproof

A-4780 Schärding 
Oberer Stadtplatz 40 
T +43 7712 2239 
www.sport2000.at 
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Die Teufelsbrücke geht auf das 15. Jahrhundert zurück und verdankt ihren Namen einer netten Legende: Der Sage nach haben die Einwohner von Cividale einen Pakt 
mit dem Teufel geschlossen, da sie nicht in der Lage waren, diese Brücke über den Fluss Natisone zu erbauen. Dieser habe ihnen beim Bau geholfen und dafür die erste 
Seele beansprucht, die diese Brücke überqueren würde. Nach Abschluss des Paktes und dem Bau der Brücke brachten sie aber einen Sack mit einem Hund mit: Dieser 

überquerte rennend die Brücke und dem Teufel blieb nichts anderes übrig, als sich mit der Seele des Hundes zufrieden zu geben.

TEUFELSBRÜCKE // CIVIDALE ,  ITALIEN //

ÄLTESTE REBE WELT WEIT //
SLOWENIEN 

DREI ZINNEN // 
SÜDTIROL 

Die Drei Zinnen mit ihrer
unverkennbaren Form sind 
ein Gebirgsstock in den  
Sextner Dolomiten, der nordöst- 
lichsten Gebirgsgruppe  
der Dolomiten. Sie bestehen aus 
der Großen Zinne (2.999 m ü. d. M.)  
in der Mitte, der Kleinen  
Zinne (2.857 m ü. d. M.) und der 
Westlichen Zinne (2.973 m ü. d. M.) 

SOČA // SLOWENIEN

Die Soča ist eine der beliebtesten 
Kajak-Destinationen in Europa 
und sowohl für Anfänger als auch 
für erfahrene Kajakfahrer geeig-
net. Ein Kajak-Ausflug im Soča-Tal 
ist die richtige Erfrischung an 
heißen Sommertagen; sogar im 
Regen vergisst man schlechtes 
Wetter.

Inmitten der Stadt Maribor
befindet sich die älteste Weinrebe 
weltweit. Sie ist über 450 Jahre alt 
und die einzige Pflanze mit einem 
eigenen Museum im Haus der 
Alten Rebe. Zu ihren Ehren gibt es 
neben zahlreichen Festen sogar
eine eigene Hymne.
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INNEHALTEN

EINEN

Moment FLEISCH - WURST - FEINKOST
FEICHTINGER

��
������

HAND
WERK

� � � � � � �

Feichtinger ist eine echte
Schärdinger Erfolgsgeschichte.  
Was 1962 als kleiner Familienbetrieb be-
gann, ist heute ein kerngesundes regionales 
Unternehmen in dritter Generation mit 60 
Mitarbeitern sowie fünf Filialen im Bezirk 
Schärding und in Ried im Innkreis.

Die Basis dieses nachhaltigen Erfolgs sieht 
Geschäftsführer Julian Feichtinger in der 
konsequenten und unbeirrbaren Umsetzung 
der Firmen-Philosophie: Die kaufmännische 
Ehrlichkeit, das handwerkliche Können und die 
kompromisslose Qualitätsorientierung werden 
von zahlreichen treuen Kunden in Großhandel, 
Einzelhandel und Gastronomie sehr geschätzt. 

Weil's ned wurscht is, wos in da Wurst is!
Feichtinger produziert derzeit annähernd 200 verschiedene 
Fleisch- und Wurstspezialitäten sowie Fertiggerichte. Eigene 
Rezepturen und das Feichtinger "Reinheitsgebot" garantieren 
erstklassige Qualität. Bei den meisten Produkten wird auf den 
Einsatz von Geschmacksverstärkern sowie unnötige E-Stoffe 
verzichtet. Verwendet wird nur mageres Muskelfleisch, je nach 
Sorte etwas Schweinespeck als Geschmacksträger, Gewürze 
und sonst nichts. 

Tierwohl steht bei Feichtinger an erster Stelle
Artgerechte Haltung und respektvoller Umgang mit Tieren 
sind die Grundlage für hochwertige Lebensmittel. Mit 
Gustino Schweinefleisch und einer eigenen Premium-
Linie für Rindfleisch, das ausschließlich von Bauern aus der 
Umgebung stammt, die auf eine artgerechte Haltung setzen, 
garantiert Feichtinger Tierwohl und beste Qualität.

Frisch gekocht: köstliche Gerichte – fertig in fünf Minuten 
In unserer hauseigenen Küche bereiten wir täglich frische 
Gerichte zu, die sofort gekühlt werden, um ihren natürlichen 
Geschmack und ihre Nährstoffe zu bewahren. Dabei setzen 
wir ausschließlich auf regionale, hochwertige Zutaten. Unsere 
Auswahl lässt keine Wünsche offen und wird stetig erweitert: 
von herzhaftem Blunzengröstl und traditioneller Hausmanns-
kost über schmackhafte vegetarische Gerichte wie Gemüse-
lasagne bis hin zu klassischen Beilagen wie Knödel.

Die persönliche Verantwortung
der Familie Feichtinger für 

ihre Produkte – verbunden mit
ständiger Qualitätskontrolle –

garantieren die erstklassige 
Qualität.

 Julian Feichtinger

 Feichtinger Fleisch- und Wurstspezialitäten 
 A-4786 Brunnenthal/Schärding, Otterbacher Straße 11  
 Tel.:  +43 7712 / 64 74, www.feichtinger-wurst.at 
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1.12.
JAZZWEIHNACHT
THE GOSPEL OF 
THE BLUES 

Es hat fast schon Tradition. Paul Zauner bringt 
am 1. Dezember um 17 Uhr wieder Gospels und 
Spirituals in den Kubinsaal Schärding. 
Die aus Washington DC stammende Vokalistin 
Carol Alston ist eine herausragende Vertreterin 
des Contemporary Gospels. Sie hat viele Jahre 
an der Wiener Staatsoper Jazzdance unterrichtet 
und singt eine große Bandbreite von Gospel, 
Blues, R&B und Jazz.
Der Pianist Jan Kořínek ist tief im Blues ver-
wurzelt und gemeinsam mit dem Posaunisten 
Paul Zauner und dem Schlagzeuger Oliver 
Lipensky ist ein beschwingter Abend garantiert.Eintritt: 23 Euro im Vorverkauf; 

an der Abendkasse 25 Euro
Jugendliche bis 18 Jahre frei

14 Uhr
Schlossgalerie Schärding 

Schlossgasse 7

 17 Uhr, Kubinsaal Schärding

Samstag

30.11.
Eine Autorin, zwei Autoren und eine Filmemacherin  
bestreiten den 9. Schärdinger Literaturtag am 30. November: 
Brita Steinwendtner, Julian Schutting, Gerhard Zeillinger und 
Angela Summereder. Was sie auf ihrer „Spurensuche“ erfahren 
und erleben – sei es in Kindheit, in Träumen, in Landschaften, 
in außergewöhnlichen Lebensumständen, im eigenen Selbst – 
teilen sie in ihren Werken mit.  
Ein Nachmittag mit abwechslungsreichem Programm und 
interessanten Gesprächen in den Pausen. Während des 
Literaturtags läuft die aktuelle Ausstellung „Zwischen Nichts 
und Etwas“ mit Graphik, Malerei und Objekten von Thomas 
Weber. Auch für das leibliche Wohl ist gesorgt.

Tipp:
SCHÄRDINGER 
LITERATURTAG 2024
ERFAHRUNG | ERLEBTES | SPURENSUCHE

Benedikt Mitmannsgruber

 17:00 Uhr, Kubinsaal Schärding
31.12.
Sonntag

Sa, 22.2., 20 Uhr, Kubinsaal
Liederabend mit Philipp Mayer + 
Reka Szabo + Justine 

Sa, 18.1., 20 Uhr, Kubinsaal
Volksmusik mit der Steirischen Streich  
und den Krammerer Sängern 

Beginn: 17 Uhr, Einlass: 16 Uhr 
Eintritt: 35 Euro (Parterre), 45 Euro (Galerie).

Vorverkauf ab Montag, 18. November, 9 Uhr 
nur im Büro des Kulturvereines

(Mo, Mi & Fr jew. 9-12 Uhr, Tel. 07712- 29 011)

Ein festlicher Abend mit dem Salonorchester 
sINNfonietta unter der Leitung von Karl Gerald:
Die wunderbaren Solisten Eva-Maria Kumpfmüller und 
Martin Kiener erwecken mit ihren Stimmen die Magie 
der Operette zum Leben. Zu hören sind Klassiker wie der 
Kaiserwalzer und das Schwalbenduett, die für festliche 
Stimmung sorgen werden. Im zweiten Teil erwartet die 
Besucher ein beschwingtes Programm mit Highlights 
wie „Over the rainbow“ und „Komm mit nach Varasdin“ 
sowie viele weitere musikalische Überraschungen.

"Der seltsame Fall des Benedikt Mitmannsgruber" 
ist das groß angelegte Schicksal eines jungen 
Antihelden und der Menschen, denen er in seinem 
Leben begegnet: Er findet die Liebe, trifft Ver-
schwörungstheoretiker, wird enttäuscht, muss in 
Isolation und lernt, was von zeitloser Bedeutung ist: 
Sein Hund, seine Freundin und Avocado-Aufstrich.

So, 27.4., 17 Uhr, 
Theaterstadl Rainbach
Pro Brass und Karl Markovics 

kultur HIGHLIGHTS  

SILVESTERGALA  
MIT DEM SALONORCHESTER SINFONIETTA

 19:30 Uhr, Kubinsaal Schärding
Einlass 18:30 Uhr

29.1.25
Mittwoch

Line Up:
Carol Alston – voc
Jan Korinek – Hammond Organ or Piano
Paul Zauner – trombone
Oliver Lipensky – drums

Sonntag,

S C H Ä R D I N G E R  L I T E R A T U R T A G  2 0 2 4

Brita Steinwendtner Julian SchuttingGerhard Zeillinger

S P U R E N S U C H EE R F A H R U N G E R L E B T E S

S C H Ä R D I N G E R  L I T E R A T U R T A G  2 0 2 4

Brita Steinwendtner Julian SchuttingGerhard Zeillinger

S P U R E N S U C H EE R F A H R U N G E R L E B T E S

S C H Ä R D I N G E R  L I T E R A T U R T A G  2 0 2 4

Brita Steinwendtner Julian SchuttingGerhard Zeillinger

S P U R E N S U C H EE R F A H R U N G E R L E B T E S

vorschau
VVK Stellen: VVK in allen öTicket Filialen, www.oeticket.com , in allen Raiffeisenbanken sowie print@home Tickets auf www.fg-events.at

2025 
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NEU IN SCHÄRDING

Die Räumlichkeiten und das Angebot 
der Zahnarztpraxis Schärding werden 
ab 7. Jänner 2025 durch Dr. Helge Degreif 
erweitert. Eine Terminvergabe ist bereits 
ab Mitte Dezember möglich.

Braumeister und Inhaber Sven Grünleitner

CHIRURGIE
DR. HELGE DEGREIF

Der Chirurg und Wahlarzt Dr. Helge Degreif wir in 
den erweiterten Räumen seine Expertise einbringen 
und ein breites Behandlungsspektrum anbieten.

Dr. Degreif bietet ästhetische Behandlungen 
wie Botox-Anwendungen zur Faltenreduktion, 
Brauenlifting sowie spezielle Behandlungen wie 
Bunny Lines, Bruxismus (Kieferhartspann) und 
Mikrobotox für gezielte Hautveränderungen an. 
Darüber hinaus umfasst das Behandlungs- 
spektrum Fillerbehandlungen mit Hyaluronsäure  
und Radiesse®, Volumenaufbau, Faltenunter-
spritzung sowie Biostimulation der Haut. 
Auch die Konturierung von Lippen, Dekolleté  
und Hals gehört zum Repertoire des Chirurgen.

Ein persönliches Aufklärungsgespräch, in dem 
die Patienten umfassend über die Nutzen und 
Risiken der verschiedenen Therapieoptionen 
informiert werden, ist Teil jeder Behandlung. 

Weitere Behandlungen der Ordination
in Ried im Innkreis

Medizin und Ästhetik im Einklang mit Gesundheit 
und Wohlbefinden – in seiner zweiten Ordination 
in Ried im Innkreis bietet Dr. Degreif neben 
den ästhetischen Behandlungen auch dermatolo-
gische Leistungen an, darunter Laserbehandlungen 
gegen Pigmentflecken, Couperose, Enthaarung 
sowie Laserpeeling und die Abtragung von Mutter-
malen oder Tattooentfernung.

 Dr. Helge Degreif  –  Facharzt für Chirurgie (Wahlarzt) 
 Zahnarztpraxis Schärding 
 A-4780 Schärding, Passauer Str. 9 
 Tel. +43 (0) 7712 32 26-0 
 info@zahnarztpraxis-schaerding.at 
 www.zahnarztpraxis-schaerding.at 

Das Spezialgebiet ist die minimal invasive, moderne 
Krampfadernchirurgie („endoluminale Lasertherapie“).
Für Patienten mit krankhaftem Schwitzen in den 
Achseln steht die innovative Mira Dry-Behandlung 
zur Verfügung. Zudem werden moderne Verfahren 
wie Radiofrequenz-Needling zur Verbesserung der 
Hautstruktur und leichten Straffung angeboten.

Kleine chirurgische Eingriffe werden ebenfalls in der 
Praxis in Ried im Innkreis vorgenommen, darunter 
Ober- und Unterlidstraffungen, Venenoperationen, 
Besenreiserbehandlungen sowie chemische Peelings 
und PRP-Behandlungen bei Haarausfall.

christmasparty  
 
mit bauschi & friends 
feiern bis das christkind kommt ...

23.12.

1 skiwochenende
für 4 personen 
in mühlbach am hochkönig

bis 23.12.
jeden dienstag  

ladies‘ day
jeden donnerstag  

men‘s day

2 louis vuitton 
handtaschen

die verlosungen finden bei der 
15-jahresfeier und bei der 

christmasparty am 23.12. statt

zu  jedem getränk gibt es ein los und die chance zu gewinnen:

BARista hausball 
mit liveband 

11.01.25
turmbar

valentinstag  
3-gänge-menü  

14.02.25

4780 schärding, silberzeile 13, +43 7712 / 2268, www.barista-bar.at 

silvesterfondue 
nur mit reservierung, 
silvesterparty am stadtplatz 
mit dj raphaello & feuerwerk

31.12.

feb.
pasta von österreich 
bis italien

jän.
erdäpfel  
in allen varianten

dez.
festtagsschmankerl 

cocktail-  
& ginkurse 
jederzeit buchbar ab  
6 Personen
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Die SUNNSAIT Appartements 
in Maria Alm laden 

ein zu einem unbeschwerten und 
sorglosen Sommer- oder 

Winterurlaub im 
Salzburger Land.

SUNNSAIT IN MARIA ALM
 LUXURIÖSE APPARTEMENTS

UNBESCHWERT URLAUBEN

Sommerurlaub in Maria Alm 
am Fuße des Hochkönigs. 

Im SUNNSAIT wohnt man ganz nah an den Bergen und 
erlebt im Urlaub das Salzburger Land von seiner schönsten 
Seite: über bunte Almwiesen wandern, Bergluft einatmen, die 
Natur ganz ursprünglich erleben, Berge erklimmen, Ausblicke 
genießen und die Zeit einfach still stehen lassen … 
Egal ob man sich mit der Bergbahn sanft auf den Berg 
schaukeln lässt, mit eigener Kraft auf dem 
Bike den Berg erklimmt oder kulinarische Hochgenüsse bei 
einer g’schmackigen Almjause erlebt – am Gipfel der Gefühle 
kommt man im Sommerurlaub in Maria Alm sicher an. 

HELL, MODERN, 
    TOP AUSSTATTUNG

Sunnsait Appartements

 ZU GEWINNEN
Das Schärding Magazin verlost
1 Übernachtung für 2 Personen 
im Sunnsait in Maria Alm.

Schreiben Sie eine Mail und teilen Sie uns mit, 
warum Sie diesen Aufenthalt gewinnen möch-
ten: mitglieder@schaerding-innovativ.at
Einsendeschluss:  Freitag, 31. Jänner 2025
Die Gewinner werden schriftlich verständigt.

Glückliche Gewinner

Inge Kulnik und Lebenspartner

Winterurlaub – Paradies in Weiß

Jung, groß und sympathisch ... so präsentiert sich die Ski-
region Hochkönig mit 33 top-modernen Liftanlagen und 
120 nahtlos verbundenen Pistenkilometern. Und bei uns im 
SUNNSAIT in Maria Alm ist man im Skiurlaub mitten drin. Nur 
50 Meter vom Appartement entfernt „entführt“ die Bergbahn 
„dorfj@t Natrun“ auf die schönsten Gipfel, und zu den schöns-
ten Abfahrten rund um den Hochkönig im Skigebiet amadé.

Das Bilderbuchdorf Maria Alm mit seinen Ortsteilen Hinter-
moos und Hinterthal lädt im Winterurlaub aber nicht nur zum 
Skifahren ein. Genau so verlockend ist die Region Hochkönig 
auch für Skitouren-Liebhaber, Langläufer und Schneeschuh-
wanderer. Und ganz egal, ob Sie Ihren Urlaub in Maria Alm 
gemütlich oder aktiv angehen – die prächtige Kulisse des 
Steinernen Meeres ist immer inklusive. Sogar dann, wenn 
Sie bei uns im SUNNSAIT Spa die Seele baumeln lassen.

Tauglerei in St. Koloman

St. Koloman

Mitmachen lohnt sich! 

Koffer packen und weg –
einen Kurzaufenthalt für 2 Personen 

in der Tauglerei in  St. Koloman 
genoss Hr. Bieringer:

„DANKE, dass Sie uns diese 
kurze Auszeit ermöglicht haben."

Über einen Tag in Schärding inkl. Übernachtung
freute sich Irene Kulnik aus Villach:

Als Villacherin habe ich mir schon lange 
gewünscht, so einen Tagin der Barockstadt 

Schärding verbringen zu dürfen.
Vielen, vielen Dank! 

Ein Tag in Schärding
der letzten Ausgaben
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10er
das passende             Geschenk     für jeden                Anlass!

SCHÄRDINGER

ERHÄLTLICH IN DER RAIFFEISENBANK SCHÄRDING • EINZULÖSEN IN ÜBER 90 BETRIEBEN

www.schaerding-innovativ.at

INNBRUCKSTR. 3, 4780 SCHÄRDING
Öffnungszeiten: Montag – Freitag
9.00 - 12.30 und 14.00 - 18.00 Uhr

LEGUANO HUSKY
WARM GEFÜT TERT, 
WASSERABWEISEND,   
LEICHT & FLEXIBEL

KALTE FÜßE 
WAREN 
GESTERN!

NATÜRLICH 
WARM – AUCH 
IM WINTER.

 & DELIKATESSEN 

 Geschenkarrangements in jeder Größe und Preisklasse
für besondere Anlässe oder als kleines Dankeschön

Inhalt individuell kombinierbar

Vorbestellung: +43 664 / 24 25 114 (Susanne Hargassner)

4780 Schärding, Kirchengasse 19, Tel. +43 7712-36130, www.stadthotel-schaerding.at

GESCHENKE

Brat'l in der Rein, 
Ripperlessen, Fondue, 
Raclette, Punsch, 
Glühwein, Grog, 
Bratapfel, ...

kreativ werden:
Malen, Stricken, Basteln
oder Puzzeln verkürzen 
lange Winterabende 
und sind ideal, um zu 
entspannen.

 BEI EINEM HEISSEN BAD  
 ODER IN DER SAUNA 
 ENTSPANNEN 

5.

2.

4.

Zwoa Brettl, 
a gführiger Schnee,

 juchhe!

Zeit für 
Gemütlichkeit

6.

3.
Der Duft von Zimt, 
Vanille, Orangen, 

Lebkuchen und frisch 
gebackenen Keksen ... 

1.

100
  Jetzt darf es kulinarisch 
 wieder deftig sein: 

weil Ruhe & Stille
einkehren ...

7.
10.10.

Den nächsten 
Sommerurlaub planen ;-)

 Gründe, den  
 Winter zu lieben

8.

 sc eennhh eee nn eg l

      Spieleabende
   mit der Familie 
      oder Freunden

9.
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RAIFFEISENBANK REGION SCHÄRDING 
ERWEITERT GESCHÄFTSLEITUNG

Mit Beginn des neuen Jahres 2025 
tritt Mag. Wolfgang Mayr in die 
Geschäftsleitung der Raiffeisen-
bank Region Schärding ein und 
verstärkt damit das Führungsteam 
um die bisherige Geschäftsleitung 
Direktor Dipl.-Kfm. Matthias Breidt 
und Direktorin Mag. Karin Wallers- 
torfer-Rögl MSc. Mit ihm steht ein 
erfahrener Banker aus den eigenen 
Reihen für diese verantwortungs-
volle Position bereit.
Obmann Mag. Dr. Josef Kinzl sieht 
die Erweiterung der Geschäftslei-
tung als wertvolle Ergänzung: „Herr 

Mayr bringt alle persönlichen und 
fachlichen Voraussetzungen mit, um 
die Raiffeisenbank in eine erfolgrei-
che Zukunft zu führen.“

Nach dem Studium der Rechts- 
wissenschaften an der Johan-
nes Kepler Universität Linz blickt 
Herr Mayr auf eine 20-jährige er-
folgreiche Karriere in der Firmen-
kundenbetreuung der Raiffeisen-
bank Region Schärding zurück. Seit 
2017 leitet er das Kompetenzcenter  
Firmenkunden, wobei er sich durch 
seine hohe fachliche Expertise und 

die langjährige Erfahrung in der  
Zusammenarbeit mit regionalen Un-
ternehmen auszeichnet.
Die Raiffeisenbank Region Schär-
ding zählt zu den größten Raiff-
eisenbanken in Österreich und 
übernimmt eine zentrale Rolle als 
Arbeitgeber und Wirtschaftspartner 
im Bezirk Schärding ein.
„Mit Freude und Nachhaltigkeit für 
die Menschen in unserer Region 
tätig zu sein – das ist unsere Ver-
antwortung“, betont die Geschäfts-
leitung und diesem Anspruch wollen 
sie auch weiterhin treu bleiben. 

Ab Jänner 2025 wird Mag. Wolfgang Mayr die 
Geschäftsleitung der Raiffeisenbank Region 
Schärding erweitern. Mit einer klaren Vision 
für die Zukunft der Bank bringt er neue Im-
pulse mit. Im Wordrap-Interview gibt er uns 
persönliche Einblicke.

Alter: 
49 Jahre

Wohnort: 
Enzenkirchen

Familie: 
Lebensgemeinschaft, 1 Tochter

Ihr erster Gedanke am Morgen?  
Was wird der Tag heute bringen?

Ein Zitat, das Sie inspiriert?  
Fortes fortuna adiuvat - 

Den Mutigen hilft das Glück.
Ich bin Banker, weil ... 

... ich die Menschen auf ihrem finanziellen Weg 
unterstützen will.

Wie tanken Sie neue Energie?  
Familie, Freunde

mit Mag. Wolfgang Mayr, CFP

WORDRAP
Ihr Lieblingsschriftsteller?  
Charles Bukowski
Ein unverzichtbares Tool in Ihrem Arbeitsalltag? 
Handy
Welche Werte sind Ihnen als Führungspersönlichkeit 
besonders wichtig? 
Wertschätzung, Fordern und Fördern
Erfolg bedeutet … 
... gemeinsam etwas zu erreichen
Ein Tag ohne … 
... Lachen geht nicht
Ihr Lieblingsort zum Entspannen?  
Mein Zuhause
Wenn Sie einen Wunsch frei hätten? 
Gesundheit für Familie und Freunde 

Raiffeisenbank Region Schärding • Oberer Stadtplatz 42 • 4780 Schärding • Tel. +43 7712 31 26 0 • schaerding@raiffeisen-ooe.at • www.raiffeisen-schaerding.atsponsored by 

silvester

feuerwerk

barbetrieb

mit dj raphaello + mitternacht donauwalzer

schmuckemucke

22-01 uhr

 31.12.2024 
 STADTPLATZ 
 SCHÄRDING 

Barock
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KLETZENBROT:
 500 g Kletzen (Dörrbirnen)
 200 g Dörrzwetschken
 300 g Feigen
 150 g  Rosinen
 50 g  Walnüsse
 50 g Aranzini und Zitronat
  Zimt, Nelken, Rum
 250 g Brotteig (mit Sauer-
  teig zubereitet)

Einschlagteig zubereiten
Das Mehl in eine Schüssel geben und eine kleine Mulde 

bilden. Den Zucker, eine Prise Salz und Germ (frische Germ 
zerbröseln) hineingeben. Die lauwarme Milch darüber leeren. 

Den Teig verrühren, weiche Butter hinzugeben und glatt kneten. 
Den Teig zugedeckt gehen lassen (am besten über Nacht).

Früchte-Fülle zubereiten
Kletzen in Wasser einweichen und mit einer Küchenmaschine 
fein faschieren. Feigen und Zwetschken schneiden. Walnüsse 
grob hacken. Alle Früchte mit den Gewürzen in eine Schüssel 
geben, mit etwas Rum übergießen und über Nacht zugedeckt 

stehen lassen.
Den Brotteig zu den Trockenfrüchten geben und mit der Hand 
gut verkneten. Aus der Masse mit nassen Händen drei gleich 

große Laibe formen und ca. 15 Min. rasten lassen. 

Kletzenbrote formen
Den Einschlagteig in drei gleich große Teile teilen. Jeden 

Teil dünn ausrollen und mit Wasser bestreichen. Einen Laib 
Früchte-Brot-Mischung daraufsetzen und mit dem Einschlagteig 

umhüllen. Mit allen drei Laiben wiederholen. Die Laibe mit Ei 
bestreichen, mit einer Gabel anstechen und mit einer Walnuss 

oder Mandel belegen.

Das Kletzenbrot ca. 220 °C etwa
 35-45 Minuten backen.

Es ist eines der ältesten Weihnachtsgebäcke 
und vor allem im österreichischen, bayrischen 
und schwäbischen Raum weit verbreitet. 
Das Kletzenbrot hat eine lange Tradition und 
stammt aus dem bäuerlichen Bereich.

Gutes Gelingen!

Geschichte der Kletzenherstellung hat eine sehr lange 
Tradition. Bereits die Kelten mischten getrocknete 
Früchte unter ihren Brotteig. Das Kletzenbrot war einst 
ein einfaches Roggenbrot, in das als Trockenfrüchte 
nur Kletzen (Most- oder Kletzenbirnen), Hutzeln 
(feinere Dörrbirnen) und Zwetschken eingebacken 
wurden. Erst viel später kamen durch den wachsenden 
Wohlstand und den Import von Südfrüchten auch 
andere Trockenfrüchte wie zum Beispiel Feigen und 
Rosinen dazu. Seine Süße erhielt das Kletzenbrot allein 
durch den Zusatz der Früchte, weder Zucker noch  
Honig wurden zugesetzt. In Zeiten, in denen kaum 
Süßes auf den Tisch kam, stellte dieses Früchtebrot 
eine besondere Gaumenfreude dar.

Verschiedene Rezepturen
Je nachdem, für wen das Gebäck vorgesehen war, 
unterschied sich die Zutatenliste. So gab es Rezepturen 
für den „Herrn“, die „Stüblleut“, „für die Schmid“, und 
„für die Mägde“. Noch bis zum 2. Weltkrieg galt das 
Kletzenbrot als Zugabe zur Entlohnung der 
Dienstboten. 

Kletzenbrot als Brauchtumsgebäck:
Das süße Brauchtumsgebäck spielt vor allem in der 
Weihnachtszeit eine große Rolle. Mit dem Backen 
wurde generell um den Andreastag (30. November) 
begonnen. Angeschnitten wurde das Kletzenbrot vom 
Hausvater am Heiligen Abend oder am Stefanietag. 
Im Innviertel war zu Stefani das sogenannte „Kletzen-
brotreiten“ Brauch. Ein aufgeputzter Zug Reiter zog 
dabei von Hof zu Hof, wo Kletzenbrot und Schnaps 
serviert wurden. Heute erlebt das Kletzenbrot eine 
Renaissance, da immer mehr Menschen sich für 
traditionelle Rezepte sowie regionale Spezialitäten 
interessieren.

Zubereitung

Brauch     
     tum

&Tradition

EINSCHLAGTEIG:
200 g Mehl
10 g Zucker
10 g Butter
100 ml Milch
10 g Hefe
1 Prise Salz

REZEPT
TIPP

KLETZENBROT

Zutaten:
600 g Hirschfleisch (Schulter)
300 g Wurzelwerk (Sellerie, 
Karotten, Petersilienwurzeln)
1 Zwiebel 
1 EL Tomatenmark
¼ Liter Rotwein
⅛  l Suppe zum Aufgießen

Fett zum Anbraten
Salz, Pfeffer
Majoran
Thymian
Wacholderbeeren
1 TL Honig
2 EL Preiselbeeren
1 EL Maisstärke

  

RAGOUT VOM SAUWALDHIRSCH

 Das Fleisch würfelig schneiden und in heißem Fett scharf 
anbraten. Anschließend aus dem Topf nehmen und das in kleine 
Würfel geschnittene Wurzelwerk, die feinwürfelig geschnittene 
Zwiebel und das Tomatenmark in dem Topf anrösten. 
Danach mit Rotwein mehrmals ablöschen. Fleisch zugeben 
und mit Wasser oder Suppe aufgießen. Mit den Gewürzen ca. 1 
Stunde köcheln lassen und zum Abschluss mit Maisstärke binden.

ZUBEREITUNG

4

90
Personen 

mittel      

Minuten

TIPP:
Als Beilagen passen Apfelblau- 

kraut und Semmelknödel 
(siehe Grundrezepte Seite 8 - 9). 

Das Rezept kann mit 
unserem Honig hervor-

ragend verfeinert werden.
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Rezept
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 erhältlich in der 
 Buchhandlung Heindl,

 im Unimarkt Allerheiligen 
 und im BARista home in Schärding 

 zum Preis von € 34,90 

 KOCHBUCH 
WIE’S INNVIERTEL SCHMECKT

BUCH  TIPP

 

Regional, echt und guat – auf über 200 Seiten 
präsentieren die Innviertler Direktvermarkter 
kulinarische Schätze aus der Region.

Egal ob passionierter Hobbykoch oder Neuling – 
in diesem Buch wird wohl jeder sein neues 
Lieblingsrezept finden. Ob traditionelle Suppen, 
herzhafte Hauptspeisen oder süße Desserts: 
Die schönen Bilder machen richtig Appetit und 
Freude aufs Nachkochen. Alle Arbeitsschritte werden 
genau erklärt, die Rezepte sind 
übersichtlich gegliedert.

ZUBEREITUNG

 Milch mit Vanillezucker, ausgekratzter 
Vanilleschote und Zucker kurz aufkochen. 
Schlagobers steif schlagen. Gelatine in kaltem 
Wasser einweichen und in der heißen Milch un-
ter ständigem Rühren auflösen. Milchmischung 
abkühlen lassen und wenn die Masse zu stocken 
beginnt, geschlagenes Schlagobers untermen-
gen. In Gläser aufteilen und kühl stellen.
 
 Zum Servieren einen Teelöffel Apfeltraum
auf die Panna Cotta geben und mit in Scheiben 
geschnittener schwarzer Nuss dekorieren. 

Zutaten:
¼ l  Milch
¼ l Schlagobers
1 Packung Vanillezucker
1 Vanilleschote
60 g Zucker
3 Blätter Gelatine
Apfeltraumfruchtaufstrich 
(Marmelade mit Apfelstücken 
und Gewürzen)
Schwarze Nuss

4

105

Personen

mittel

Minuten

 

PANNA COTTA 
MIT APFELTRAUM UND 

SCHWARZER NUSS

Das Gericht schmeckt verfeinert mit unseren 
Fruchtaufstrichen zu jeder Jahreszeit gleich gut.

LIE
BLINGS

Rezept
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ideales 
Weihnachtsgeschenk!

Autsch?
Tut’s wo weh?

gesunder Körper
gesunder Geist 

«

0664 217 14 60
Kenzianweg 8 - 4780 Schärding

Rund um G’sund 
WeißKinesiiogie Team 
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SCHÄRDINGS GESCHÄFTSINHABER STELLEN SICH VOR
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Ein guter Tag beginnt für mich ... 
 ... mit einer Tasse Bio Kaffee.

Das Besondere am Naturmarkt …

... meine verantwortungsvollen und achtsamen 
Mitarbeiter, unsere Kunden - persönlicher Kontakt 

zu Kunden ist uns sehr wichtig.

Am meisten liebe ich an meiner Tätigkeit …

... die abwechslungsreichen Aufgaben.

Meine Lieblingsprodukte sind …

 ... viele.

Genuss bedeutet für mich ...

... gesunde, biologische Produkte zu konsumieren.

Sandra  Haslehner
 INNVIERTLER. 

 NATUR-MARKT.

Warum lohnt es sich, mehr Bio zu kaufen? 

Ich verzichte gerne auf 
Gentechnik und synthetische 
Pestizide. Der Anbau von Bio-
Produkten ist nachhaltiger und 
der Energieverbrauch deutlich
 geringer.

Das kommt bei mir nicht in den Einkaufskorb:

 Käseersatz, vegane Wurst ...

Abschalten kann ich am besten bei …

... Stille.

Wenn ich Heißhunger auf Süßes habe, …

... dann wird er mit Schokolade 
oder Kuchen gestillt.

Meine Lebensphilosophie …

... ois wird recht!

BIO
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s eEtiK Dni er

So einfach geht’s: Ausgemaltes Bild fotografieren und an mitglieder@schaerding-innovativ.at mailen. 
Bitte Namen, Wohnort und Alter in die E-Mail schreiben. Als Belohnung gibt’s einen Kakao und ein Stück Kuchen im BARista! 

Wir veröffentlichen immer nur den Vornamen.
Qu
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e: 
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.de

WEIHNACHTSRÄTSEL
LABYRINTH

    Greta  (4 Jahre)     

Gewinner Ausgabe  13/24

AUSMALEN & GEWINNEN

    Miriam  (4 Jahre)     

SCHÄRDING APP
EINKAUFEN & VORTEILE GENIESSEN

Bei jedem Einkauf bzw. bei jeder 
Konsumation erhält man mit der 
Schärdingkarte in den teilnehmenden 
Geschäften und Lokalen einen Rabatt 
in Form von Bonuspunkten. Statt 
beim Bezahlen an der Kasse die Karte 
hervorzukramen, wählt man einfach 
und schnell die Kundenkarte in der 
App aus. 

App downloaden und 
Vorteile genießen – so 
macht das Einkaufen und 
das Einkehren in der Barock-
stadt noch mehr Spaß!

Betriebe:

Alfred Hell GmbH
Tankstelle & Mineralölhandel

BARista home

BARista café & gusto.bar

Schuh Sport Mayer

Buch & Papier Josef Heindl

Die Blume

Drogerie Schärding

Floristik Helmhart

Innviertler Natur-Markt

Linzer Bäcker

Popcorn Mode

Schuh & Orthopädie 
Schneebauer

Holen Sie sich die  
SCHÄRDING APP
im Google Play Store 
oder im App Store!

Eine App für 12 Betriebe in 
und um Schärding.

Bei jedem Einkauf ganz 
bequem Bonuspunkte 
sammeln.

Gesammelte Bonuspunkte 
in einem der 15 Betriebe 
einlösen. 

Immer bestens informiert 
über aktuelle Angebote.

Vorteile:
Mit jedem Einkauf 
in den „Schärding 

innovativ”-Betrieben 
kann man bares 

Geld sammeln – ganz 
bequem als App! 



Geradlinig, zeitlos, offen und vor allem 
funktional – die Küchen von next125.
Planen Sie jetzt Ihre individuelle Küche!

Besuchen Sie unseren Schauraum! 4782 St. Florian, Haid 78
Fon +43 (0) 7712 / 6011, office@daswohnteam.at
www.daswohnteam.at


