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www.optiker-aigner.at

k i n d e r 
ko m p l e t t
p r e i s

0,-*
FA s s U n G  i n k l .
H o C H W e r t i G e r
m A r k e n G lÄ s e r

k i n d e r 
ko m p l e t t
p r e i s

59,-*
FA s s U n G  i n k l .
H o C H W e r t i G e r
m A r k e n G lÄ s e r

k i n d e r 
ko m p l e t t
p r e i s

79,-*
FA s s U n G  i n k l .
H o C H W e r t i G e r
m A r k e n G lÄ s e r

k i n d e r 
ko m p l e t t
p r e i s

99,-*
FA s s U n G  i n k l .
H o C H W e r t i G e r
m A r k e n G lÄ s e r

Alle Kinder-  
und JugendBrillen.  

  max. 99,-€
*

mArKenKinderBrillen 

*Aufzahlung, Preis bei gültigem  
 Kassenrezept bis zum  
15. Lebensjahr

g A r A n T i e
zufriedenheiTs

g A r A n T i e
s e r v i c e

g A r A n T i e
v o l l K A s K o

g A r A n T i e
B e s T p r e i s
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In Schwarz-Weiß präsentiert sich dieses Mal 
unsere Produkt-Seite. Klassiker aus Mode, Einrich-
tung und sogar Leckerbissen aus der Genussabtei-
lung sind dabei – alles perfekt kombinierbar mit 
den strahlenden Farben des Herbstes. 

Bummeln Sie durch Schärding und erleben Sie die 
dritte Jahreszeit in ihrer vollen Pracht: bei einem 
Spaziergang am Inn, in den vielen kleinen Geschäf-
ten und bei einem Einkehrstopp in der Gastrono-
mie.

Unsere Veranstaltung „Shopping & Wine” im  
November sollten Sie auf keinen Fall verpassen!  
Zahlreiche Winzer präsentieren sich in den 
Geschäften, nach dem Motto: gute Tröpferl  
verkosten und gemütlich einkaufen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Sandra Hofbauer
Obfrau „Schärding innovativ“

Erscheinung: 
vierteljährlich (Ende März / Mai / Aug. / Nov.)

Blattlinie: 
Das „Schärding Magazin“ vertritt die Interessen des 
Vereins „Schärding innovativ“. Unentgeltlich für Haushalte, 
Firmen und öffentliche Verwaltungen im Vertriebsbereich. 
Das Verschieben von Anzeigen und Texten bleibt dem 
Herausgeber vorbehalten. Platzierungs- und  Gestaltungs-
vorschriften werden nur als Wunsch angenommen. 

Lösung Knobelaufgaben S. 38:
Blinde Passagiere / ein Vampir / 

12 Personen: 11 Fahrgäste und der Busfahrer

eeiitt
ddoorraallii
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GOOD LACK
modische Stiefelette in schwarzer

Lackoptik von Schuh Schneebauer 

TREND-DUO  
SCHWARZ-WEISS

stilvoller Look 
 von popcorn mode

LIEBLINGSOUTFIT
FÜR OUTDOOR-
ERLEBNISSE
Feinste Stoffe & 
lässiges Design,
gesehen bei  
Schuh Sport
Mayer

FÜR DIE GLAMOURÖSESTEN  
ABENDE ZU HAUSE 
Getränkekühler mit Licht und 
Buch mit Rezepten und Tipps 
für leidenschaftliche Gastgeber, 
gesehen bei Josef Heindl

  WILD AUF GIN 
 Unfiltriert und im Tongefäss gereift  –    
 österreichischer Premium Gin, erhältlich
 im BARista café und gusto.bar

 ZUM DAHINSCHMELZEN ... 
 Schokoeis vom Café Monroe

  HANDGEFERTIGTE  
  UNIKATE AUS HOLZ
 geköhlter Beistelltisch und 
 Spritzer zur Abkühlung von 
 hoizpeda, erhältlich im BARista home

  ROMANTISCHER CHARME 
 und festlicher Glanz,
 Kerzenhalter von BARista home

 UNWIDERSTEHLICH! 
 Schokokrapferl

von der Bäckerei
Buchegger

  ZEICHEN DER 
  HANDWERKSTRADITION
 Zunftschild an der Fassade  
 von Fleisch - Wurst - Feinkost  
 Feichtinger

 SANFTES LICHT IM 
 SCHWARZEN FEDERKLEID
 stylischer Lampenschirm 
 im BARista café und gusto.bar

Wer hat Angst vorm 
schwarzen Mann?
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•	Natürliche Floristik
•	Accessoires & Geschenkideen
•	Hochzeits- und Trauerfloristik
•	Herrliche Saisonpflanzen
•	Innenraumgestaltung
•	Persönliche Beratung
•	Betriebsausflüge mit Workshops
	 (Kränze / Sträuße binden ...)
•	 Führungen und Fachvorträge 
	 für Vereine und Gruppen
•	 Junggesellinnen-Abschied 
	 mit Kränze binden

BLÜTENFEINES, WOHNLICHES & GENUSS

Blumen Peschl GmbH, Wagnerstraße 22, 94152 Neuhaus am Inn, Tel. +49-8503-900881, Fax +49-8503-900880, info@blumen-peschl.de 
Unsere Öffnungszeiten finden Sie stets aktuell auf unserer Homepage: www.blumen-peschl.de

• Selbstgemachte Kuchen & Torten
• Vielfältiges Frühstück
• Flammkuchen frisch zubereitet
• Saisonale Gerichte
• Kaffeespezialitäten & Getränke
• Einmaliges Ambiente
• Terrasse mit Blick auf Schärding

4780 Schärding, Innbruckstraße 3, Tel. 07712-2439
Montag bis Freitag 9.00 - 12.30 und 14.00 - 18.00 Uhr

Naturmaterialien
Hoher Tragekomfort
Weite H
Herausnehmbares
Fußbett

 Ihre perfekten 
 Begleiter im Herbst: 

WIR SETZEN AUF NACHHALTIGKEIT UND SIE SPAREN!

10 In unserer kleinen Traditions-
gärtnerei steht die Zufriedenheit 
unserer Kunden an erster Stelle. 
Auch das Thema Nachhaltigkeit 
liegt uns am Herzen: Aus diesem 
Grund belohnen wir vorbestellte 
Geschenksträuße, die Freude 
bereiten!

Wir freuen uns mit Team Sie bedienen, 
beraten und verwöhnen zu dürfen und herzlich 

willkommen zu heißen.

% 

auf vorbestellte 
Geschenksträuße

RABATT

(nur bei Abholung im Geschäft und 
Vorbestellung eine Woche vor Abholtermin)

SCHNÄPPCHENMARKT
Ein Muss für Schnäppchenjäger: Kleidung, Schuhe, 
Schmuck & vieles mehr zu unschlagbaren Preisen.

DONNERSTAG 

5. SEPT 
8 – 12 UHR

Echte Männerfreundschaften stärken das
Lebensglück, weiß Richard Schneebauer 
aus seinem Berufsalltag in der Männer-
beratung. Warum Männer einen Mann 
zum Reden brauchen und was Frauen 
darüber wissen sollten, erzählt er in 
seinem Buch „Männerabend“.

RICHARD SCHEEBAUER 
MÄNNERABEND

Besonders in der Lebensmitte steht beinahe 
jeder Mann vor der Sinnfrage: „Wozu das 
alles?“ Vor lauter Funktionieren kommen den 
Männern ihre Werte, Freude und Leichtigkeit 
am Leben abhanden. Sie fühlen sich leer und 
es wird ihnen bewusst: Da ist kein anderer 
Mann, mit dem ich mich wirklich tiefgreifend 
austauschen kann. 

Ich bin mit meinen Problemen nicht allein
Richard Schneebauer, Soziologe und Män-
nerberater, kennt das aus eigener Erfahrung: 
„Momente, in denen sich in meiner Clique 
jemand in nüchternem Zustand authentisch 
oder verletzlich zeigte, waren selten. Doch für 

das Lebensglück eines Mannes ist 
es wichtig zu wissen, dass andere 
Männer die gleichen Sorgen haben 
wie ich, mir zuhören und mich ernst 
nehmen, wenn ich darüber erzähle.“

Die Vaterfigur als Schlüssel zur 
Männlichkeit
Schneebauer macht drei große 
Angstfelder aus, die Männer daran 
hindern, sich zu spüren und um ihre 
Gefühle zu kümmern. Männer leiden 
enorm unter Ängsten vor erneutem 
Verletztwerden, der eigenen Wut 
und Homophobie. Von Beginn ihres 
Lebens an fehlen vielen Männern ein 
männliches Vorbild und eine Vertrau-
ensperson. Wie Männer mit anderen 
Männern in Kontakt treten, kann als 
Spiegelbild für das Verhältnis zum 
eigenen Vater betrachtet werden. 
Emotionale Nähe und Körperkontakt 
sind dabei oft Mangelware.

BUCH  TIPP

 

 erhältlich in der 
 Buchhandlung Heindl 
 und im BARista home 

 in Schärding 
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 19:30 Uhr, Kubinsaal Schärding

 11:00 Uhr, Kubinsaal Schärding

07.09.	
Bio-Puten-Leberkäse 
und kühles Bier

21.09.	
Kaffee-Rösterei und 
Mehlspeisen

28.9.-27.10.	 Katharina Mörth und
	 Arijel Strukelj
	 Sculpture Nomad „Diversity of 2“
	 Vernissage: Fr. 27. Sept. um 19 Uhr

9.11.-8.12.	 Ausstellung Thomas Weber
	 Vernissage: Fr. 8. Nov. um 19 Uhr

Luis aus Südtirol – 
unterwegs ... seit über 20 Jahren

Seit über 20 Jahren bringt er die Menschen aller 
Altersgruppen zum Lachen. Sein generations-
übergreifender Humor sucht in der Comedywelt 
seinesgleichen: Scharfsinnig und hintergründig, 
manchmal auch spitzzüngig und frech, aber nie-
mals unter der Gürtellinie. So lieben ihn seine Fans, 
ob jung oder jung geblieben. 

Vorverkauf in allen Ö-Ticket Filialen, 
www.oeticket.com , in allen Raiffeisen Banken 
sowie print@home Tickets auf www.fg-events.at

Ermi Oma – „Heimsuchung“
Ermi-Oma ist unzufrieden und möchte ein 
neues Heim suchen. Nach welchen Kriterien 
sucht man ein Heim aus? Gütesiegel, Zerti-
fizierungen, Kundenbewertungen, auf was 
kann man sich verlassen, ohne verlassen zu 
sein? Die Heimsuchung wird zum Abenteuer.
Ein humorvolles Gustostück aus Markus Hirt-
lers spitzer Feder, zum 20-jährigen Jubiläum 
der Ermi-Oma.

Karten bei allen VVK-Stellen von ÖTicket
VVK € 34,- / Abendkasse € 39,-

2.10.
mittwoch

20.10.
sonntag

kultur
VORS

CHAUveranstaltungen
HIGHLIGHTS IM HERBST

vorschau
	 15. Sept. 	 Puppentheater 
		  „Der merkwürdige Herr Bruckner“
	 28. Sept.	 Liederabend mit Philipp Mayer, 
		  Reka Szabo & Justine
	 20. Okt. 	 Kammermusik-Matinee – 
		  200 Jahre Bruckner
	 24. Nov. 	 Literaturtag
	 1. Dez. 	 Jazzweihnacht mit Paul Zauner

KUBINSAAL SCHÄRDING

 19:30 Uhr, Kubinsaal Schärding

dienstag

19.11.

Kammermusik Matinee
Im Jahr 2024 jährt sich der Geburtstag 
des großen oberösterreichischen 
Musikers und Komponisten Anton 
Bruckner zum 200. Mal. 

Eintritt: € 20,- / VVK: € 18,-

 AUSSTELLUNGEN SCHLOSSGALERIE 

1. und 3. Samstag im Monat, 07:00-12:00 Uhr

MarktBAUERN

JEDEN DONNERSTAGVORMITTAG
07:00 BIS 12:00 UHR

OBERER STADTPLATZ, SCHÄRDING

MARKT
Wochen

Sept. Okt.

Nov.
Dez.

05.10.	
D́ Musi spuit auf! 
Würstl und Bier!

19.10.	
Selbstgemachte Weißwürste 
der Landwirtschaftsschule 
Otterbach

02.11.	
Bio-Weidegänse & Bio-Enten

16.11.	
Schnapsverkostung

07.12.	
Weihnachtliches von der
Landwirtschaftsschule Andorf 
und Maria Friedl

21.12.
Weihnachten am Bauernmarkt! 
Christbäume aus dem Sauwald
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Wellness

&

BARISTA HOME
EINKEHRSTOPP

Finden Sie die schönsten Dekoideen für 
Ihr Zuhause, genießen Sie einen Espresso, 
und unsere selbst gemachten Pralinen – 
ideal auch als kleines Geschenk!

BARista home 
Innbruckstraße 8 

4780 Schärding 
+43 676 / 563 12 00 

barista1home@gmail.com

FÜR DIE SEELE

FR. 11.10.
9.00 bis 22.00 Uhr

 Elegante Schmuckkollektionen in
 Gold, Weißgold, Silber & Edelsteinen 

ERÖFFNUNGS

EVENT

„DIE SCHMUCKLERIN 
BY BIRGIT“ NEU

AB MITTE 
SEPTEMBER

SA. 12.10.
9.00 bis 17.00 Uhr

www.barista-home.at nur dieses Wochenende
-20% AUF 

ALLES 

&

Start der 
Weihnachtskollektion:

Glitzer und Glimmer 
 soweit das Auge 

reicht!



Einkaufen & Einkehren 

Wie wäre es mit einem entspannten 
Einkaufsbummel in Schärding, fernab 
von Stress und Hektik, dafür aber mit 
herzlicher Bedienung? Ein gemüt-
licher Streifzug durch die charmanten 
Geschäfte der Stadt sollte unbedingt 
in Ruhe genossen werden. Beson-
ders verlockend präsentiert sich der 
wöchentliche Markt mit einer Fülle an 
frischen Bio-Schmankerln und regio-
nalen Produkten, die Augen und 
Gaumen gleichermaßen erfreuen. 
Nach der Shoppingtour lädt die 
Genussstadt Schärding dazu ein, 
sich bei einem köstlichen Eis, einem 
erfrischenden Bier oder einer deftigen 
Mahlzeit verwöhnen zu lassen.

Linienschifffahrt
Täglich außer montags ab 14:00 Uhr können 
Sie während einer zweistündigen Fahrt die 
wildromantischen Schönheiten des herbst-
lichen Unteren Inntals und der Vornbacher 
Enge erleben. Auch sonn- und feiertags 
um 11:00 Uhr möglich, bis zum 6. Oktober.

Anmeldung erforderlich: 
Innschifffahrt Kapitän Schauerecker GmbH
A-4780 Schärding, Leonhard-Kaiser-Weg 1
Tel. +43 (0)7712 / 7350
E-Mail: kapitaen@innschifffahrt.at

IN SCHÄRDING

Goldener
Herbst

Für Radfahrbegeisterte ist Schärding ein 
wahres Paradies. Die Flüsse Inn, Donau, 
Pram und Rott sowie der Sauwald prägen 
die Landschaft und bilden ein Natur-
paradies von einzigartiger Schönheit.  
Von Schärding aus können Sie jeden Tag 
aufs Neue auf einem der vielen Radwege 
die Umgebung zu erkunden. Sie nächtigen 
in einem der drei Schärdinger Bett+Bike 
Hotels.

Alle Leistungen für 3 Nächte:
-	 3 x Übernachtung inkl. Frühstück 
	 und Tourismusabgabe
-	 Survival-Paket für Radler oder Vitalkörbchen 
	 am Zimmer
-	 1 x Schärding Tasche gefüllt mit: 
	 Schärding-Gummibärchen als kleine Stärkung
	 Tourenvorschläge rund um die Barockstadt 
	 Rad- und Kulturkarten der Region 

Buchbar bis Ende Oktober 2024 über den 
Tourismusverein Schärding!

Radgenuss am Fluss

Entspannen, Wandern 
und Radfahren  
Unsere erlebnisvollen Wanderwege 
sind als Rundwege angelegt, sodass 
an jedem beliebigem Punkt gestartet 
werden kann. Mit jedem Schritt,  
dem oftmals hektischen Alltag ent-
fliehen, um der Ruhe und Erholung 
ein Stück näher zu kommen. Für alle 
Geschichtsliebhaber wäre doch eine 
Stadtführung mit einem Guide zu 
buchen oder an Führungen mit Fix-
terminen teilzunehmen die perfekte 
Gelegenheit, um mehr über unsere 
Stadt zu erfahren. 

Tourismusverein Schärding
Innbruckstraße 29
4780 Schärding 
Tel.: +43(0)7712/4300-0
E-Mail: info@schaerding.info

www.schaerding.info

Verbringen Sie abwechslungsreiche Tage in einem 
komfortablen 3*** oder 4**** Hotel in Schärding, 
der schönsten Barockstadt Österreichs. 

Genießen Sie eine entspannende Schifffahrt durch die beeindruckende 
Flusslandschaft oder einen gemütlichen Spaziergang entlang der idyllischen 
Innpromenade. Die malerische Altstadt erzählt mit ihrer reichen Geschichte 
beim geführten Rundgang lebendige Geschichten.
Im Herbst zeigt sich Schärding von seiner besten Seite: Die fallenden Blätter 
und das glitzernde Flussgrün laden dazu ein, den Alltag hinter sich zu lassen. 
Schärding ist der ideale Ort für Spaziergänger, Radfahrer, Wanderfreunde und 
Nordic Walker. Die vielfältige Natur bietet zahlreiche Möglichkeiten für aktive 
Freizeitgestaltung.

Nutzen Sie die Gelegenheit, bei einem Spaziergang oder einer Wanderung 
neue Energie zu tanken. Alle Wanderwege starten in Schärding als Rund-
wege, sodass Sie an jedem Punkt einsteigen können. Zwei Pilgerwege führen 
durch die Stadt und kostenlose Wanderkarten sind im Tourismusbüro an der 
Alten Innbrücke erhältlich.

Nachtwächterrundgänge (€ 7,- p.P.)
6.9. / 4.10.2024
Kuriositätenführung (€ 5,- p.P.)
20.9. / 18.10.2024
Schärding im Mittelalter (kostenlos)
21.9. / 12.10.2024

Anmeldung: Tourismusverein Schärding

 Einzelführungen 

Informationen 
zum Ausleihen 
der E-Bikes:
Hotel Stiegenwirt Schneebauer 
4780 Schärding, Schloßgasse 2-6
Tel: +43 (0) 7712 3070
E-Mail: hotel@stiegenwirt-schaerding.at
www.stiegenwirt-schaerding.at

 E-Bike-Verleih 

 Alle Leistungen für 2 Nächte:  

-	 Übernachtung in einem 3*** oder 4**** Hotel inkl. Frühstück 
	 und Tourismusabgabe
-	 Schifffahrt am Inn zwischen Schärding und Passau € 18,- p.P.
-	 Stadtführung durch die malerische Altstadt € 10,- p.P.
-	 Eintritt Baumkronenweg € 14,- p.P.

Buchbar bis Ende Oktober 2024 über den Tourismusverein Schärding!

Herbstliche Auszeit nehmen

Die Gästekarte für die Donauregion in Oberöster-
reich bietet zahlreiche Vorteile bei Partnern in 
der Region. Neu 2024: 50 % Ermäßigung auf den 
Verleihpreis eines topgepflegten E-Bikes im Hotel 
Stiegenwirt in Schärding. Die Räder können für 
zwei Stunden, einen halben oder ganzen Tag 
ausgeliehen werden. Fragen Sie gerne in Ihrer 
Unterkunft nach der DONAU.Erlebnis Card.

Weitere Vorteile:
-	 Freitags 14:00 Uhr: - 50% Ermäßigung 
	 bei der Innschifffahrt 
-	 Stadtmuseum: - 50% auf Ihren Eintritt
-	 Mo-Fr: -50% auf Ihren Eintritt im Baum-
	 kronenweg Kopfing
-	 Stadtbad: - 50% auf 
	 Ihren Badespaß

Tipp:
 DONAU.Erlebnis Card 
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WINTERZAUBER IM SEILERGRABEN

Wer einen stimmungsvollen kleinen Advent-
markt abseits des Trubels erleben will, sollte  

heuer an den vier Adventwochenenden 
unbedingt einen Besuch in Schärding einplanen. 

Klein, aber fein präsentiert sich hier 
erstmals der Schärdinger Winterzauber 

im historischen Seilergraben.

SCHÄRDINGER 
ADVENTMARKT

Zu stimmungsvollen Gesangsdarbietungen und festlichen 
Klängen von Weihnachtsbläsern zeigen Aussteller 
heimisches Brauchtum, weihnachtliche Dekoration, 
Geschenke für Groß und Klein und handwerkliche 
Kunst wie das Schnitzen von Figuren. 
Weiters erwartet die Besucher jedes Wochenende eine 
Vielzahl an Attraktionen wie z. B. mitreißende Feuershows. 
Dazu genießt man kulinarische Köstlichkeiten wie 
Glühwein, Punsch, Lebkuchen, Bratwürstel u. v. m. 

Kinderprogramm und Gewinnspiel
Der Nikolaus und das Christkind sind ebenfalls vor Ort, 
um die kleinen Besucher zu erfreuen. Kinder haben die 
Möglichkeit, ihren Brief ans Christkind abzugeben – drei 
Briefe werden bei einer Verlosung gezogen und Weih-
nachtswünsche erfüllt! Beim Kekse verzieren, Advents-
kränze binden und Weihnachtsschmuck basteln können 
sich die kleinen Besucher kreativ entfalten. 

Einige wenige Stände sind noch verfügbar! 
Interessierte können sich über das Formular unter 
www.weihnachtszauber.at bewerben. 

IM OKTOBER

ENTEN- &
WILDTAGE

19. NOV. - 21. DEZ.
ADVENTSCHMANKERL

11. NOVEMBER

MARTINI
GANSL

wirtshaus.zurbumsn
www.bumsn.at

BIS 28. SEPT.

STEIRISCHER
HERBST
Schmankerl aus Küche & Keller, 
Weine und Schilchersturm

Bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihre 
WEIHNACHTSFEIER!

Denisgasse 8, A-4780 Schärding, Tel. +43-7712-3061, wirtshaus@bumsn.at
Öffnungszeiten: tägl. 8.00 bis 24.00 Uhr, Sonn- und Feiertage geschlossen 

Wir suchen DICH!
LEHRLINGE/AZUBIS:

»  13. und 14. Gehalt » Sonn- und  Feiertage frei
Wenn du Lust hast uns kennenzulernen, dann komm vorbei!

„EGAL, WAS DU ANHAST - 

DEIN KOPF
SCHAUT IMMER RAUS!“

WOLFGANG JOOP

 A-4780 SCHÄRDING | SILBERZEILE 6 | +43-7712 2716 | www.friseur-marfiewicz.at

 & DELIKATESSEN 

 Geschenkarrangements in jeder Größe und Preisklasse
für besondere Anlässe oder als kleines Dankeschön

Inhalt individuell kombinierbar

Vorbestellung: +43 664 / 24 25 114 (Susanne Hargassner)

4780 Schärding, Kirchengasse 19, Tel. +43 7712-36130, www.stadthotel-schaerding.at

GESCHENKE
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ALTES STADTHAUS WIRD ZU MODERNEM JUWEL

365 Tage – nach exakt einem Jahr der um-
fassenden Modernisierungsarbeiten hat die 
Sparkasse OÖ ihre Filiale in ein modernes 
Finanzzentrum im Herzen von Schärding ver-
wandelt. Dank seinem zeitgemäßen Designkon-
zept vereint der Standort am Oberen Stadtplatz 
Innovationsgeist mit Kundennähe – und haucht 
damit einem alten Gebäude junges Leben ein.

In modernem Ambiente bündelt die Sparkasse OÖ 
in Schärding ihre Kompetenz im Privat- und Firmen-
kundengeschäft. Dabei war die Sanierung des 
historischen Stadthauses eine Herausforderung: 
Nachhaltigkeit stand ganz klar im Fokus und so 
entspricht der Umbau nicht nur technologisch, 
sondern auch ökologisch höchsten Standards. 
Die Gasheizung wurde durch Luftwärmepumpen 
ersetzt und die Trockenlegung der Außenmauern 
sorgt von nun an für den Erhalt der denkmalge-
schützten Gebäudehülle. Regionale Dienstleister 
sorgten für die professionelle Umsetzung der 
Modernisierung. 

„Als Sparkasse OÖ tragen wir Verantwortung für die 
Region und die Menschen, die hier leben. In Zeiten 
überhandnehmender Bodenversiegelung haben wir 
uns entschlossen, ein geschichtsträchtiges Gebäude 
in ein modernes Finanzzentrum zu verwandeln. Die 
Filiale ist am neuesten Stand der Technik und bietet 
viele Möglichkeiten, Bankgeschäfte rund um die Uhr 
zu erledigen. Genauso wichtig ist uns der persönliche 
Kontakt zu unseren Kund:innen – für beides haben wir 
jede Menge Platz“, so Martin Doblinger, Regionaldi-
rektor Privatkunden der Sparkasse OÖ in Schärding.  

Die Filiale erstrahlt in neuem Glanz – ihre Kund:innen betreuen in bewährter Manier 
(v. l.) David Hofer, Barbara Lindinger, Laura Jobst, Boris Stoiber (Filialleiter Sparkasse OÖ 
in Schärding), Martin Doblinger (Regionaldirektor Privatkunden Sparkasse OÖ Schärding), 
Manuela Leingartner, Sabrina Dorfner, Tobias Schachinger und Doris Altmann (Assistentin 
Regionaldirektion Sparkasse OÖ Schärding).

Die Beratungszimmer der Sparkasse OÖ 
in Schärding bestechen durch 

Top-Ausstattung und Lokalkolorit.

Ein Blickfang: Der Infopoint ist erste Anlaufstelle 
für die Kund:innen der Sparkasse OÖ in Schärding.

SPARKASSE OÖ REVITALISIERT
 IHRE FILIALE IN SCHÄRDING

Neues Design, bewährte Betreuung
Die Filiale bietet eine entspannte Atmosphäre für  
Kund:innen und Mitarbeiter:innen gleichermaßen.  
Auffallend ist dabei der Infopoint, der die kommunikative 
Drehscheibe bildet und den traditionellen Schalter ablöst. 
Einen Blickfang stellt auch das große Panoramabild dar,  
das die Stadt Schärding in ihrer ganzen Ausdehnung zeigt. 
Auch die Besprechungsräume punkten neben modernster 
Ausstattung durch einen starken regionalen Touch. Ein 
Eventbereich mit Platz für bis zu 120 Personen bietet die 
Möglichkeit, unvergessliche Momente zu erleben.

Modernste Safe-Anlage des Landes
Mit ihrer innovativen Safe-Anlage setzt die Sparkasse OÖ 
in Schärding neue Maßstäbe in puncto Sicherheit, Komfort 
und Diskretion: Die Safes sind dabei unabhängig von den 
Öffnungszeiten der Filiale zugänglich und bieten ein  
ausgeklügeltes Sicherheitssystem. 

Schärding,  Innbruckstr. 2Schärding, Silberzeile 5

exklusiveexklusiveexklusive

Y A Y A

SUSY MIX

www.popcorn-schaerding.at
www.popcorn2.at

M A R K E N
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Shopping
& WINE

FREITAG  

15. NOV 
17 – 22 UHR

Dazu hat man am 15. November ausreichend 
Gelegenheit, wenn die „Schärding innovativ“- 
Betriebe wieder zum Einkaufen und Weinverkosten 
einladen. In allen teilnehmenden Geschäften sind an 
diesem Abend von 17 bis 22 Uhr österreichische 
Winzer zu Gast, die ihre Weine zum Verkosten 
und zum Kauf anbieten. 

Entspannt durch die Stadt 
schlendern, die neuesten 
Trends entdecken, Schnäppchen 
ergattern und das in gemütlicher 
Stimmung bei einem guten 
Glas Wein?

KULINARISCHE REISE 
RUND UM DIE WELT 

AKTIWIRTE SCHÄRDING

Das genussfreudige Publikum kann 
sich auf mehr als 50 Stände freuen,
die Gerichte aus aller Welt anbieten. 
Nicht nur beim Essen und Trinken 
kommt noch einmal richtig Urlaubs- 
stimmung auf, auch das Musik- und 
Rahmenprogramm verspricht gute 
Unterhaltung. Das mediterrane Flair 
der Barockstadt tut das ihre dazu. Drei Abende 
Schlemmen nach Lust und Laune und Urlaubsfeeling 
pur – das sollte man sich nicht entgehen lassen. 

Am letzten Ferienwochenende verwandelt 
sich die Schärdinger Innenstadt wieder in 
ein kulinarisches Schlaraffenland: Das Schärdinger 
Schlemmerfest von 6. bis 8. September präsentiert 
täglich ab 17 Uhr am Stadtplatz kulinarische 
Spezialitäten aus aller Welt.

SchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdingerSchärdinger
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INNEHALTEN

EINEN

Moment

 ... ein Blick in die Baumkronen, die sich im Herbst in ein Meer von bunten Farben verwandeln

JUWELENWERK ADOLF KARL 
INDIVIDUELLER SCHMUCK & UHREN

��
������

HAND
WERK

�

� � � � � � �

� �
�

Der Goldschmied gehört zu 
den ältesten Metallhandwerken. 
Adolf Karl ist einer der wenigen 
Gold- und Silberschmiedmeister 
in Österreich. In seinem Geschäft 
in der Schärdinger Silberzeile findet 
man außergewöhnliche Schmuck-
stücke und Uhrenkollektionen.

 Juwelenwerk Adolf Karl 
 A-4780 Schärding, Silberzeile 15, Tel. +43 7712 5585 
 juwelenwerk@aon.at, https://myfinejewellery.com 

In der Werkstatt im hinteren Teil des 
Geschäftes wird noch legiert, geschmolzen, 
gehämmert und gewalzt. Der begeisterte 
Goldschmied fertigt hier individuelle Einzel-
stücke und kleine Kunstwerke persönlich 
an – für Menschen, die kreatives und qualitativ 
hochwertiges Handwerk schätzen und 
zeitlosen individuellen Schmuck bevorzugen.
Die Kombination von traditionellem Handwerk 
mit modernsten Maschinen ermöglicht es, 
alle anfallenden Arbeiten im eigenen Haus zu 
erledigen. Sogar im 3D-Druckverfahren werden 
Schmuckstücke erstellt.

Indian Summer 

Qualität in der Verarbeitung und Service 
werden im Juwelenwerk großgeschrieben! 
30 Jahre Erfahrung in der Schmuckherstellung 
und im Verkauf von Uhren sprechen für sich. 
Neben der individuellen Anfertigung werden 
auch sämtliche Reparaturen und Umarbeitun-
gen in der Werkstätte erledigt. 

Online Shop
Im Webshop myfinejewellery.com haben die 
Kunden auch die Möglichkeit, die Produkte 
direkt online zu kaufen. Einige Stücke sind 
sogar nur exklusiv im Online-Shop erhältlich. 
Nicht nur bei den deutschsprachigen Kunden 
hat sich der Goldschmied einen Namen 
gemacht, auch aus anderen europäischen 
Ländern gehen Bestellungen ein.  



25   SCHÄRDING magazin24 SCHÄRDING magazin

LEIDENSCHAFT GERSTENSAFT
SCHÄRDING
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neues
MITGLIED

Handwerklicher Charakter und die Leidenschaft 
des Braumeisters – das macht die Biere vom 
Kößlarner Weissbräu so besonders.

Braumeister und Inhaber Sven Grünleitner

EDLE BIERE VOM 
WEISSBRÄU KÖßLARN

THERME EINS & SAUNAHOF
Therme I Betriebsgesellschaft GmbH

Stefan Haßfurter
Kurallee 1 | 94072 Bad Füssing 

T +49 (0)8531 9446-0
info@thermeeins.de

ECHT. MEHR.

THERME 
TEXTILFREI
Ab September, 
jeden 1. + 3. Montag im Monat,
ab 19:00 Uhr textilfreies Thermalbaden

Für unsere SAUNAHOF-Gäste erweitern wir ab 19:00 Uhr 
den textilfreien Bereich auf 5 THERMALBAD-Becken. 

Entspannen Sie im Thermalwasser bei romantischer 
Beleuchtung, Musik und dem THERME TEXTILFREI - Cocktail.

 

kurhaus        
to go* **Kurse und Workshops Kurse und Workshops 

  KRÄUTER  KRÄUTER             
MI, 18.09. | 17:30 - 19:30
Kräuter kennen & sammeln, Herstellung 
Kräutergetränk, Unterlagen        45,- p.P.

zeit was zu ändern

Für mehr Infos und Anmeldung 
QR-Code scannen oder unsere 
Website besuchen.
kurhaus-schaerding.atkurhaus-schaerding.at

LATIN DANCE WORKOUTLATIN DANCE WORKOUT
immer MI, ab 16.10. | 8 Abende | 
17:30 - 18:00                                  120,- p.P.                           

IMMUNSYSTEMIMMUNSYSTEM
MI, 25.09. | 18:00 - 21:00 
FR, 25.10. | FR, 22.11. | 17:30 - 20:30
Vortrag Immunstärke, Kräutergetränk
Vortrag Kneipp & TEM, individuelle
Kneippgüsse                                   65,- p.P.

Die Wildsau als Werbeträger
Der Keiler ist das Wappentier von Kößlarn – und findet sich auch auf 
den Bügelverschlussflaschen vom Weissbräu wieder. Jeder Sud wird 
einzeln abgefüllt und in den Flaschen nachgegoren, was sonst nur 
wenige machen – und Kenner zu schätzen wissen. Die Verwendung 
von feinstem Aromahopfen aus der Hallertau verleiht den Bieren die 
besondere Geschmacksnote. Bei Gruppen-Führungen gibt Sven 
Einblick in seine Arbeit. Am Ende darf man sich auf eine Weißbier-
verkostung freuen. Zur Stärkung empfiehlt sich eine Einkehr im 
italienischen Cipollino.

 WEISSBRÄU KÖSSLARN.
 Marktplatz 23, D-94149 Kößlarn.

 Tel: +49 8536 / 256.
 www.weissbraeu-koesslarn.de.

Dass Bierbrauen seine Leidenschaft und seine Be-
rufung ist, war Sven Grünleitner schon früh klar.
Um das Handwerk zu erlernen, hat er seinem Her-
kunftsort Kirchdorf a. Inn den Rücken gekehrt und 
weltweit Erfahrung gesammelt: von Los Angeles 
und San Francisco über München nach Wien bis ins 
Burgenland und schließlich nach Kößlarn im Rottal. 
2003 kaufte er mit 28 Jahren das Weissbräu am 
Marktplatz. Das 500 Jahre alte Wirtshaus mit kleiner 
Hausbrauerei war ziemlich heruntergekommen. 
„Eine ziemlich fertige Bude, aber ich wollte unbe-
dingt selbstständig sein. Ich hab mir das Weissbräu 
in den Kopf gesetzt und gekauft“, erinnert sich 
Grünleitner. Der studierte Braumeister baut sich mit 
Weißbier eine Existenz auf und saniert das denk-
malgeschützte Gebäude. Bald sind seine edlen 
Biere sehr gefragt – von Passau bis nach Altötting 
und sogar in Köln. 
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Genießen Sie eine ganz persönliche Auszeit in der 
herrlichen Landschaft des Attergaus – ein wahrer 
Geheimtipp für Freunde des Salzkammerguts. 

***SUPERIOR HOTEL 
LOHNINGER-SCHOBER

URLAUB NACH IHREN WÜNSCHEN

Das familiengeführte Hotel Lohninger-Schober ist eines der 
traditionsreichsten Häuser im Attergau und liegt nahe am 
Attersee. In herrlich ruhiger Lage mitten im Grünen erwartet 
die Gäste ein erholsamer Aufenthalt mit allem Komfort wie 
Hallenbad, Sauna und Freibad.  	

Die zentrale Lage bietet verschiedenste Möglichkeiten für 
Ausflüge in das gesamte Salzkammergut und ermöglicht einen 
entspannten Urlaub das ganze Jahr über. Traumhafte Landschaf-
ten, saftig grüne Alpentäler und unzählige Bergseen machen den 
Urlaub zum unvergesslichen Erlebnis. Das Salzkammergut ist ein 
Paradies für Naturliebhaber. Ob Wandern, Biken, 
Golfen, Klettern, die Urlaubsregion rund 
um das Hotel hält viele interessante 
Aktivitäten bereit. 

Auch kulinarisch bleiben keine Wünsche 
offen. Ein reichhaltiges Angebot am 
Frühstücksbuffet mit Bio-Ecke verspricht  
einen perfekten Start in den Tag.  
Abends verwöhnt Sie unser Restaurant 
mit ausgewählten, regionalen Produkten
und abwechslungsreichen Buffets.

EINE WUNDERVOLLE 
REGION MIT VIELEN 
WUNDERBAREN 
FACETTEN.

Urlaub im Attergau

 ZU GEWINNEN
Das Schärding Magazin verlost
2 Übernachtungen für 2 Personen 
im ***Superior Hotel Lohninger-Schober

Schreiben Sie eine Mail und teilen Sie uns mit, 
warum Sie diesen Aufenthalt gewinnen möchten: 
mitglieder@schaerding-innovativ.at
Einsendeschluss:  Freitag, 27. September 2024
Die Gewinner werden schriftlich verständigt.

Hotel Schober | Hipping 18 | A-4880 St. Georgen im Attergau  | Tel.: +43 (0) 7667 - 8343  | office@lohninger-schober.at  |www.lohninger-schober.at
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10er
das passende             Geschenk     für jeden                Anlass!

SCHÄRDINGER

ERHÄLTLICH IN DER RAIFFEISENBANK SCHÄRDING • EINZULÖSEN IN ÜBER 90 BETRIEBEN

www.schaerding-innovativ.at

Raiffeisen Oberösterreich setzt mit der Auditierung eines 
„private banking Qualitätssiegels“ eine neue Benchmark für 
Kompetenz und Qualität im Private Banking Bereich – und 
damit in der Betreuung von vermögenden Privatkunden. 
Das Qualitätssiegel wurde in Zusammenarbeit mit dem 
Forschungsinstitut für Bankwesen der Johannes Kepler Uni-
versität entwickelt und Anfang Juni im Rahmen einer 
festlichen Veranstaltung in der Raiffeisenlandesbank OÖ 
an 20 Raiffeisenbanken aus Oberösterreich, darunter auch 
die Raiffeisenbank Region Schärding, vergeben.
Voraussetzung, um für das Qualitätssiegel erfolgreich 
auditiert zu werden, sind höchste Qualitätsstandards 
in puncto Kundenorientierung und Know-how. 

Für die Veranlagung von größeren 
Vermögenswerten steht das Spezialistenteam 
vom PRIVATE BANKING Schärding mit 
professioneller Begleitung und individuellen 
Gesamtkonzepten zur Seite.  

Wir sind in der Region verwurzelt, kennen 
die Menschen und achten die Traditionen. 
Auch wenn wir auf internationalem 
Finanzparkett agieren, konzentrieren 
wir uns ganz auf unsere Region.

PRIVATE BANKING 
der Raiffeisenbank Region Schärding 
mit Qualitätssiegel ausgezeichnet 

PRIVATE BANKING 
der Raiffeisenbank Region Schärding
4780 Schärding, Oberer Stadtplatz 42
Tel. +43 7712 60707
schaerding@raiffeisen-ooe.at 
www.mehrwert-vermoegen.at

PRIVATE      
   BANKING

Kompetenzcenter 

 KOCHBUCH 
WIE’S INNVIERTEL 

SCHMECKT
Regional, echt und guat – auf über 200 Seiten 

präsentieren die Innviertler Direktvermarkter 
kulinarische Schätze aus der Region: 

von herzhaften traditionellen Gerichten bis 
hin zu süßen und vegetarischen Kreationen. 

Die Rezepte sind übersichtlich gegliedert, 
alle Arbeitsschritte

werden genau erklärt.

ZUBEREITUNG

 Zucker und Eidotter schaumig rühren. 
Eiklar mit dem Mixer zu Schnee schlagen. 
Schokolade, Nelken, Zimt und Semmelbrösel 
unter die Dottermasse rühren. Dann den 
Schnee vorsichtig unterheben. 

 Backrohr auf 170 °C Ober-/Unterhitze vor-
heizen und die Masse in eine mit Butter gut 
befettete Rehrückenform geben und 30 Minuten 
backen.

 Für den Guss alle Zutaten aufkochen, über 
den fertigen Kuchen gießen und mit einem
Gupf Schlagobers servieren. 

Zutaten:
6 Dotter
100 g Kristallzucker
6 Eiklar
100 g geriebene 
Vollmilchschokolade
100 g Semmelbrösel
1 Prise Zimt

Guss:
1 l Most
Zimtrinde
2 Nelken
Zucker nach Belieben

1

60 

Rehrückenform

einfach

Minuten
(inklusive Backzeit)

 

B‘SOFFENER 
KAPUZINER

Mit unserem Most schmeckt dieser Klassiker 
aus der Innviertler Küche am besten.

LIE
BLINGS

Rezept

160 161
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TIPP:
Mit buntem Gemüse 

der Saison und Kräuter-
rahmsauce servieren.

  

FORELLENFILET 
IN DER ERDÄPFELKRUSTE

Zutaten:
4 Forellenfilets
Salz, Pfeffer, Dill
etwas Zitronensaft

Kruste:
glattes Mehl zum Panieren
1 Ei
2 bis 3 speckige Erdäpfel
Öl zum Herausbacken 
(z. B.: Rapsöl)

4

30

Personen 

mittel   

Minuten

 Forellenfilets mit Zitronensaft, Salz, 
Pfeffer und Dill würzen. Filets in Mehl 
wenden, durch das verschlagene Ei 
ziehen und zuletzt mit geraspelten 
Erdäpfeln panieren. 

 Filets mit Kruste nach unten ca. 
3 bis 4 Minuten goldbraun braten,
 wenden, 1 Minute weiterbraten. 

ZUBEREITUNG

Das Rezept schmeckt am besten 
mit unseren fangfrischen Forellen.

LIE
BLINGS

Rezept

76 77

HA
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EN

erhältlich im BARista 
home Schärding zum

Preis von € 34,90

Geschenktipp

weitere Verkaufsstellen unter  
www.wiesinnviertelschmeckt.at
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Brunnenthal

Otterbach

Bubing

Stoanernes
Bankerl

Wallfahrtskirche

Haraberg

Schiffs-
anlegestelle

Dobl

Gopperding

St. Florian

Pramerdorf

Windten

Allerding

Haid

Stocket

Etzelshofen

2

2

1

1
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Schiffsanlegestelle >> Weitwanderweg 810A (10) >>Pram-
mündung & Prambrücke >> entlang der Passauer Straße 
>> Doblbachstraße und Doblbachtal >> Hammerschmied-
brücke >> barocke Wallfahrtskirche Maria Brunnenthal 
>> Feldweg >> Stammler- und Estermannweg: Ausblick 
auf Schärding und Bayern >> Wiesen- und Feldwege >> 
Otterbacher Straße >> Ausgangspunkt

Weitwanderweg 810A (10) Inn abwärts >> Pramtalradweg 
R21 entlang zum „Stoaneren Bankerl“ mit Ausblick (bei 
Schönwetterlage bis Alpenkette und Berchtesgadener 
Land) >> am Waldweg entlang weiter bis zum Marienthal 
>> über die Gopperdinger Straße >> Steinbach-Brückerl 
>> links zur Bahnunterführung >> über Pramtalradweg 
zurück zum Ausgangspunkt 

Weitwanderweg 810A (10) Inn aufwärts >> Spazierweg Richtung St. 
Florian am Inn >> zwischen Inn und dem so genannten „Sporn“ nach 
Badhöring >> entlang Innradweg R3 nach Schnelldorf >> über Güter- 
und Feldwege zum Lindetwald >> nach dem Flugplatz Schärding-Su-
ben bei Wegkreuzung Wanderweg Nr. 5 nehmen >> hinauf zu den 
Hügelgräbern >> in nordwestlicher Richtung durch einen Waldweg 
bis zu einer Forststraße nach Schnelldorf >> auf dem bekannten Weg 
den Inn entlang zurück. 

Länge: 8 km 
Gehzeit: ca. 2,5 Stunden

Länge: 13 km 
Gehzeit: ca. 3,5 Stunden

Länge: 10,5 km 
Gehzeit: ca. 3 Stunden

Länge: 28,4 km 
Gehzeit: 6-7 Stunden

Länge: 17,5 km 
Gehzeit: 4-5 Stunden

RUND UM SCHÄRDING

Detailliertes Kartenmaterial
und Infos erhalten Sie beim
Tourismusverein Schärding

oder unter www.schaerding.info

Goldener Sonnenschein, buntes Laub, 
mystische Nebelschwaden: eine der 
schönsten Jahreszeiten und lädt zum 
Wandern ein. Ausgangs- und Endpunkt 
der hier angeführten Wanderwege 
ist die Schiffsanlegestelle Schärding.

Wallfahrtsweg 
Maria Brunnenthal

Marienthal 
Weg

Stoanernes Bankerl
Weg

Pramtal 
Museumsweg

Lindetwald
Weg

1

3

2

4

5

Wandern

500 m
400 m
300 m
200 m

start ziel

0	 1	 2	 3	 4 	 5	 6	 7	 8 km

500 m
400 m
300 m
200 m

start ziel

0	 1	 2	 3	 4 	 5	 6	 7	 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14 km

500 m
400 m
300 m
200 m

start ziel

0	 5	 10	 15	 20	  25 km

500 m
400 m
300 m
200 m

start ziel

0	 1	 2	 3	 4 	 5	 6	 7	 8 	 9	 10 km

500 m
400 m
300 m
200 m

start ziel

0	 1	 2	 3	 4 	 5	 6	 7	 8	 9	 10	 11	 12	 13	 14	 15	 16	 17 km

Weitwanderweg 810A (10) Inn abwärts zu Prammündung 
und Otterbacher-Brücke >> Richtung Otterbach >> ca. 1,5 km 
bergauf zum „Stoaneren Bankerl“ mit Bildstock:  wunder-
schöner Blick auf Schärding und Bayern. Bei Schönwet-
terlage ist auch die Alpenkette wie Dachstein, Watzmann, 
Tennengebirge und das Berchtesgadener Land zu sehen >> 
zurück hinunter zum Landesgut Otterbach >> am bekannten 
Weg entlang von Pram und Inn zurück zum Ausgangspunkt

Weitwanderweg 810A (10) Inn abwärts zu Prammündung 
>> durch die reizvolle Landschaft des Pramtals nach Gopper- 
ding (Steinbruch) >> nach Allerding zum Pramdurchbruch und 
„Gstoanaten“ >> vorbei am Wildgehege >> Anhöhe mit großar-
tigem Ausblick >> weiter nach Taufkirchen an der Pram >> am 
bekannten Weg retour zum Ausgangpunkt, alternativ: weiter bis 
nach Andorf. Entlang des Wegs  finden Sie 17 Museen.

Wanderwege

Straßen
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Zeit zum Genießen:
gebratene Maroni,
Wildgerichte, Ganserl, 
Sturm, Bockbier ...

Kürbis schnitzen, 
Kastanien sammeln,
Drachen steigen lassen ...

an der frischen 
Herbstluft macht 
Sport wieder 
richtig Spaß

5.

2.

9.

gemütliche Abende 
mit einem guten 

Buch

6. 

9.

Die Farbenvielfalt
in der Natur

genießen

8.8.

3.
Herbstzeit ist Einkochzeit:
Obst und frisches Gemüse  

aus dem eigenen Garten 
werden jetzt zu köstlichem 

Chutney & Co.verarbeitet

1.

100 Gründe,
 den Herbst 
 zu lieben

hmmmm ... Kerzen &
Kaminfeuer 7. 15 jahre BARista 

beginn jeweils 19.00 uhr
freitag: DJ pat pierrez & andi 
holler am sax, samstag: bauschi 
& friends 

ernteschankfest 
mit trumer bier aus dem holzfass,  

wildspezialitäten und live musik ab 19.00 uhr

11.10.

22. & 23.11.

süße verführungen und erlesene kaffeespezialitäten   • 
edle tropfen • ausgewählte gin tonics • verführerische cocktails

1 skiwochenende
für 4 personen 
in mühlbach am hochkönig

01.10.-23.12.

reservieren sie rechtzeitig 
ihre weihnachtsfeier:  
genießen im einzigartigen 
ambiente und feiern bis in die 
morgenstunden an der turmbar

saisonstart 
BARista turmbar 
mit DJ raphaello

02.11.

jeden dienstag  

ladies‘ day
jeden donnerstag  

men‘s day

2 louis vuitton 
handtaschen

die verlosungen finden bei der 15-jahresfeier 
und bei der christmasparty am 23.12. statt

 große geburtstags-

 überraschung! 

zu  jedem getränk gibt es ein los und die chance zu gewinnen:

4780 schärding, silberzeile 13
+43 7712 / 2268
www.barista-bar.at 

 Mystische Nebel, 
 windige Herbststürme, 

 golden-warme Tage und eine 
 klare Luft mit atemberaubenden 

 Weitsichten 

10.10.

Laubrascheln

4.

statt Freizeitstress
 K lu ddccss e ehh ee kc
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„Schärding innovativ“ ist ein 
Verein mit über 120 Mitgliedern.
Unser Ziel ist es, die Stadt Schärding 
und ihre Wirtschaft zu bewerben und 
zu fördern.

Es freut uns besonders, wie erfolgreich 
uns dies in den letzten Jahrzehnten 
gelungen ist. Seit einigen Jahren haben 
wir auch Mitgliedsbetriebe im benach-
barten Neuhaus am Inn und sind weiter 
auf Expansionskurs – auch außerhalb 
der Stadt Schärding. Die Bandbreite an 
Handels-, Gastronomie-, Dienstleistungs- 
und Gewerbebetrieben, die wir in einer 
kleinen Stadt wie Schärding abdecken, 
ist gewaltig und stellt jedes Megaein- 
kaufszentrum locker in den Schatten.
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WER WIR SIND & WAS WIR TUN
ALLE VORTEILE AUF EINEN KLICK

SCHÄRDING INNOVATIV

SCHÄRDING MAGAZIN – ANZEIGE SCHALTEN 
UND NEUE KUNDEN ERREICHEN

Die erste Ausgabe der Schärdinger Zeitung erschien bereits im Jahr 1985. 
Seitdem hat sich die Leserschaft ständig vergrößert und das Verbreitungs-
gebiet ständig erweitert. Nicht nur im Bezirk Schärding, auch im benachbar-
ten Bayern ist die Gratiszeitung von „Schärding innovativ“ besonders beliebt. 
Inserenten schätzen das Medium als kompetenten Werbepartner, der sich 
durch Beständigkeit und enorme Reichweite auszeichnet. Die Buchung einer 
Anzeige ist auch ohne Mitgliedschaft möglich. Alle Infos dazu finden Sie auf 
der Website von „Schärding innovativ“.

www.schaerding-innovativ.at

Autsch?
Tut’s wo weh?

gesunder Körper
gesunder Geist 

«

0664 217 14 60
Kenzianweg 8 - 4780 Schärding

Rund um G’sund 
WeißKinesiiogie Team 

Im familiengeführten „GUSTO&GLORIA“ werden alle Gerichte mit 
größter Sorgfalt aus frischen und größtenteils regionalen Produk-
ten zubereitet. Die Speisekarte ist umfangreich und vielfältig: 

Innbruckstraße 5, 4780 Schärding
Tel. +43 7712 36296
gustogloria5@gmail.com
https://gusto-gloria.eatbu.com
Di bis Sa 11 - 14 und 17 - 22 Uhr 
Sonntag 11 - 22 Uhr, Montag Ruhetag 

 MEDITERRANE KÜCHE 

 ÄGYPTISCHE GERICHTE 
 GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN 

WÖCHENTLICH 
MITTAGSMENÜS – 
AUCH ZUM MITNEHMEN. 
Reservierung und Vorbestellung 
unter 07712/36296 oder order4you. 

•	 Pizzen mit knusprigem Boden
•	 Pasta mit italienischer Raffinesse
•	 Meeresfrüchte
•	 feinste Fischspeisen
•	 verschiedenste Fleischgerichte
•	 Kebab
•	 vegetarische Falafel
•	 saisonale Salatvariationen
•	 exotische Desserts ...

KROSSE BAUERNENTE

1)
Den Backofen auf 200 °C vorheizen. Zwiebeln 
schälen und grob würfeln. Äpfel waschen und 
ebenfalls in grobe Würfel schneiden. Beides 
mit dem Majoran mischen.

2)
Die Ente innen und außen waschen, trocken 
tupfen und großzügig mit Salz und Pfeffer 
würzen. So viel Apfel-Zwiebel-Mischung wie 
möglich in die Ente füllen und die Öffnung mit 
Küchengarn zunähen oder mit Holzspießen 
verschließen. Restliche Füllung beiseitestel-
len. Die Ente in einen Bräter legen und etwa 
45 Minuten im Backofen braten. Den Bräter 
herausnehmen und möglichst viel Fett von 
der Oberfläche abschöpfen.

3)
Den Backofen auf 180 °C 
herunterschalten. Karotten und 
Sellerie schälen, würfeln und mit der 
restlichen Apfel-Zwiebel-Mischung zur Ente 
in den Bräter geben. Entenfond und Apfelsaft 
dazugießen und den Bräter für weitere 90 
Minuten in den Ofen schieben. Dabei die Ente 
gelegentlich mit dem Bratensaft übergießen.

4)
Bräter aus dem Ofen nehmen und die Ente 
mit Rübensirup bestreichen. Ente nochmals 
für weitere 25-30 Minuten im Backofen garen. 
Die Ente aus dem Bräter nehmen. Füllung aus 
der Ente holen und zum Fond in den Bräter 
geben. Bratenfond um ein Drittel einkochen 

lassen und durch ein Sieb passieren. Die 
Sauce mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Die kalte Butter nach und nach mit dem 
Schneebesen unterrühren.

5)
Den Backofen auf 180 °C herunterschalten. 
Karotten und Sellerie schälen, würfeln und 
mit der restlichen Apfel-Zwiebel-Mischung 
zur Ente in den Bräter geben. Entenfond und 
Apfelsaft dazugießen und den Bräter für 
weitere 90 Minuten in den Ofen schieben. 
Dabei die Ente gelegentlich mit dem Braten-
saft übergießen.

	 2-3 	 Zwiebeln
	 3 	 Äpfel
	 2 EL 	 getrockneter Majoran
	 1 	 Ente aus Freilandhaltung (ca. 2 kg)
		  Salz
		  Pfeffer
	 2 	 Karotten
	 150 g 	 Sellerie
	 400 ml 	 Entenfond
	 100 ml 	 Apfelsaft
	 2-3 EL 	 Zuckerrübensirup
	 50 g 	 kalte Butter

Zutaten für 4 Portionen:

ZUBEREITUNG:
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Wohnort:
Rainbach

Meine Stärken sind:
Technische Begabung, Computer

Warum ich diesen Beruf erlerne:
Interesse an Fahrzeugen 
und Technik

Lieblingsspeise:
Schnitzl

Hobbies: 
Krampuslauf, Moped, Autos 

Darüber kann ich lachen: 
Über mich selber und 
mit Freunden

In Zukunft will ich: 
Lernen und mich weiterbilden 
in Fahrzeugtechnik 

Wohnort:
Schardenberg

Meine Stärken sind:
Ich bin hilfsbereit und 
stecke die Gäste mit 
meiner Fröhlichkeit an

Warum ich diesen Beruf erlerne:
Weil mir die Arbeit mit 
Menschen aus der 
ganzen Welt so gefällt

Lieblingsspeise:
Alles was Mama und 
Papa kochen

Hobbies: 
Draußen sein

Darüber kann ich lachen: 
Meine 2 besten Freunde

In Zukunft will ich: 
Selbstständig werden

Wohnort:
Neukirchen 
vorm Wald

Meine Stärken sind:
Organisation und 
Begeisterung für 
viele verschiedene  
Themen und Dinge

Warum ich diesen Beruf erlerne:
Kreativität, und um  
die Ergebnisse am 
Ende eines Projektes  
in den Händen zu 
halten

Dominik HaasMit viel Engagement und Leidenschaft gehen diese 
drei Lehrlinge ihren Weg in die Berufswelt. Während 
der Ausbildung sammeln sie wertvolle Erfahrungen, 
erweitern ihr Wissen und entwickeln ihre Fähigkeiten.  
Wir wünschen euch viel Erfolg für die Zukunft!

Lehrlinge
AUF DEM WEG ZUM TRAUMBERUF – UNSERE

 KFZ Techniker Lehrling beim  
 Autohaus Ford Psotka Schärding  

 Lehrling Hotel und Gastgewerbeassistent im Stadthotel Schärding 
 Lehre Mediengestalterin digital und print 
 bei pedagrafie Passau 

 Paul Schmidbauer  Sophia Dunkel
Lieblingsspeise:
Wraps oder Ofengemüse 
mit Kräuter-Schmand-
Dip

Hobbies: 
wechselt alle paar 
Wochen, zurzeit aber 
Puzzeln und mit Freun-
den kochen oder backen

Darüber kann ich lachen: 
schlechte Witze – 
besonders von meiner 
Familie

In Zukunft will ich: 
unbedingt mal Konzert-
fotografie ausprobieren
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    Knobelaufgaben

s eEtiK Dni er

So einfach geht’s: Ausgemaltes Bild fotografieren und an mitglieder@schaerding-innovativ.at mailen. 
Bitte Namen, Wohnort und Alter in die E-Mail schreiben. Als Belohnung gibt’s einen köstlichen Eisbecher im BARista! 

Wir veröffentlichen immer nur den Vornamen.

Welche Personen sind auf einem Schiff 
gleichzeitig blind und können doch sehen?

Wer trinkt etwas, was er nicht selber besitzt 
und hätte er es, würde er es nie trinken?

In einem Bus befinden sich 12 Fahrgäste. An 
einer Haltestelle steigen acht von ihnen aus 
und sieben neue Fahrgäste steigen ein. Wie 
viele Personen sind jetzt im Bus?
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    Franziska  (8 Jahre)     

Gewinner Ausgabe  12/24

AUSMALEN & GEWINNEN

Emil  (6 Jahre) 

SCHÄRDING APP
EINKAUFEN & VORTEILE GENIESSEN

Bei jedem Einkauf bzw. bei jeder 
Konsumation erhält man mit der 
Schärdingkarte in den teilnehmenden 
Geschäften und Lokalen einen Rabatt 
in Form von Bonuspunkten. Statt 
beim Bezahlen an der Kasse die Karte 
hervorzukramen, wählt man einfach 
und schnell die Kundenkarte in der 
App aus. 

im Google Play Store 
oder im App Store!

Holen Sie sich jetzt die 
SCHÄRDING APP!

In folgenden Geschäften 
können Punkte gesammelt werden:

Mit jedem Einkauf 
in den „Schärding 

innovativ”-Betrieben 
kann man bares 

Geld sammeln – ganz 
bequem als App! 

App downloaden und 
Vorteile genießen – so 
macht das Einkaufen und 
das Einkehren in der Barock-
stadt noch mehr Spaß!

Betriebe:

Alfred Hell GmbH
Tankstelle & Mineralölhandel

BARista home

BARista café & gusto.bar

Schuh Sport Mayer

Buch & Papier Josef Heindl

Die Blume

Drogerie Schärding

Floristik Helmhart

Innviertler Natur-Markt

Linzer Bäcker

Popcorn Mode

Schuh & Orthopädie 
Schneebauer

Eine App für 12 Betriebe in 
und um Schärding.

Bei jedem Einkauf ganz 
bequem Bonuspunkte 
sammeln.

Gesammelte Bonuspunkte 
in einem der 15 Betriebe 
einlösen. 

Immer bestens informiert 
über aktuelle Angebote.

Vorteile:



Geradlinig, zeitlos, offen und vor allem 
funktional – die Küchen von next125.
Planen Sie jetzt Ihre individuelle Küche!

Besuchen Sie unseren Schauraum! 4782 St. Florian, Haid 78
Fon +43 (0) 7712 / 6011, office@daswohnteam.at
www.daswohnteam.at


